OSMAN ULUBAS KAYSERI FEN LiSESi OGRENCi PANSiYONU DOGRUDAN TEMIN UN VE UNLU MAMULLER

1.

o e

ALIMI TEKNIiK SARTNAMESI

POSETLI NORMAL ROLL EKMEK
Ekmeklik bugday ununa (TS 4500), icilebilir su (TS 266), yemeklik tuz(TS 933), ekmek mayasi(TS 3522)
(Saccharomyces cerevisiae) ile mevzuatinda '"Tiirk Gida Kodeksi Ydnetmeligi'nde izin verilen katki maddeleri ile
'"Tarim K&y Isleri Bakanligimdan iiretim izni almis seker, enzim vb. maddeleri iceren ekmek katki karigimlari ka-
tilarak hazirlanan hamurun teknigine uygun bir sekilde yogrulup, cesitli sekillerde hazirlanip fermantasyona bi-
rakilmasi ve pisirilmesi ile yapilan tiriindiir. Resmi gazetenin 04.01.2012 tarih ve 28163 no lu Tiirk Gida Kodeksi
Ekmek ve Ekmek Cesitleri Tebligi (Tebligi no 2012/2 ) geregi tiim hiikiimler gecerlidir.

. Ekmek, imalatinda kullanilan tiim malzemeler, Gida Mevzuati Tiiziigii'nde belirtilen kalite kriterlerine ve TSE

standartlarina uygun olmalidir.

. Roll Ekmekler Tip 650 randimanli Gida Tarim ve Hayvancilik Bakanligimdan {iretim izni almis undan imal

edilmis olmalidir. Ekmekler, TS 5000 standardina uygun 6zellik tagimalidir.
Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligine ve Belediye Gida Maddeleri Nizamnamesindeki belirtilen hususlara uygun
ozellikte olmalidir.

. Uretici firmanin is yeri agma ruhsati, Ayrica iiretici firma, yetkili devlet (resmi) kurumlarindan 'Ekmek Uretim

Sertifikasina Sahip olmal1 ve bu belgeleri teklif zarfi ile sunmak zorundadir.

Ekmekler, hijyenik sartlarda pisirme olanagi saglayan matador (elektrik veya gazla calisan)ekmek firinlarinda
pisirilmis olmalidir. Odun atesi kullanan (kara diizen tabiri ile bilinen) tas firinlarda pisen ekmekler kabul edil-
mez.

. Duyusal 6zellikleri:
. Gida maddelerinin duyusal kalitesi; goriiniis, tat, koku, ¢igneme 06zelligi ve dokusal 6zelliklerini kapsayan ve

g0z, ag1z, dokunma ve igitme gibi duyu organlariyla algilanan 6zelliklerin bir biitiintidiir.

. Organoleptik(duyusal) Degerlendirmede goriiniis, koku, ¢igneme 6zelligi, lezzet(tat) ve dokusal 6zelliklerin bii-

tiiniine yonelik begeni kriterleri esas alinmustir.

. Roll Ekmekler, distan bakildiginda iyi pismis ve kabarmis, taze, kendine has goriiniiste, kokuda, lezzette, renk-

te(kabuk renk dagilimi olabildigince homojen olmali), pismeden Once veya pisirildikten sonra tabii olmayan veya
kotii koku ve lezzet, acilik ve anormal eksilik bulunmamali, goriiniisleri miitecanis olmali, basik ve yanik ola-
mamalidir.

. Roll Ekmekler kesildiginde i¢ kismi siingerimsi yapida, gézenekler miimkiin oldugunca homojen olmali, biiyiik

hava bosluklar1 bulunmamali, hamur ve yapiskan olmamali, karismamis halde un, tuz, katki maddeleri ve bunla-
rin topaklari ile yabanci madde bulunmamali, renk beyaz-krem ve homojen olmali, kendine has tat ve kokuda
olmali, yabanci tat ve koku hissedilmemelidir.

Kiiflenmis, kirlenmis, herhangi bir suretle tagayyiir etmis, kurt, bocek ve diger parazitleri ve aksamini havi veya
bunlar tarafindan yenmis olmamali, igerinde fare pisligi, hayvan giibresi, ¢uval dokiintiisii, kil ve ip parcasi ve
benzerleri gibi cisimleri ihtiva etmemelidir. Ekmeklerin ezilmis, yanmis, eksimis, kiiflenmis, bayatlamis, iyi ka-
barmamis ve pismemis, kirlenmis ve benzeri istenmeyen goriiniimde, tatta, kokuda olanlar1 kabul edilmeyecektir.
Kimyasal Ozellikleri:

Tuz miktar1 kuru maddede en ¢ok %1 olmalidir.

Tuz harig kiil miktar1 kuru maddede en az yilizde 0.65-en ¢ok 1.1 olmalidir.

. Su (nem) miktar1 en ¢ok %38 olmalidir.

O Pigme kabiliyetini arttirmak veya diger amagclarla i¢lerine gida maddelerinin ve umumi saghg ilgilendiren esya

ve levazimin hususi vasiflarimi gosteren tiiziikte kullanilmasina miisaade edilenlerin disinda sagliga zararda olsa
yabanci maddeler katmak yasaktir.

11.Ekmekleri boyamak veya suni boyali hammaddeler kullanmak, suni tat verici maddeler veya koruyucu maddeler

katmak, her ne amagla olursa olsun kimyasal bir madde ile muamele etmek yasaktir.

12.Roll Ekmekler, asagida yazili hallerde sagliga az veya ¢ok zara verecek derecede bozulmus sayilirlar:
13.K6ti koku ve lezzette bulunanlar, yenildigi zaman acilik, anormal eksilik, bogazda yanma hissi birakanlar
14.Kiiflenmis, kirlenmis, herhangi bir suretle tagayytr etmis kurt, bocek ve diger parazitleri ve aksamini havi veya

bunlar tarafindan yenmis olanlar.

15.1¢inde fare pisligi, hayvan giibresi, cuval dokiintiisii, kil ve ip pargasi gibi istenmeyen cisim bulunanlarla imal ve

satislar1 esnasinda iren¢ bir muameleye maruz kalanlar veya her ne suretle olursa olsun sagliga zararli herhangi
bir maddeyi ihtiva edenler.



16.Boyanmis veya suni boyali ham maddelerle yapilmis suni tat verici maddeler veya miisaade edilmemis koruma
maddeleri katilmig olanlar, her ne amagla olursa olsun miisaade edilmeyen kimyasal bir madde ile muamele
edilmis olanlar veya miisaade edildigi miktardan fazla kimyasal maddeleri ihtiva edenler.

17.Gayri sihhi sartlarla muhafaza ve nakledilenler.

18.Muayene komisyonun gerekli gordiigii durumlarda; bedelini miiteahhit firmanin karsilamasi kosulu ile resmi la-
boratuardan alinmis 'ekmegin fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik ve toksikolojik analiz raporlarini’ miiteahhit fir-
ma muayene komisyonuna ibraz etmek zorundadir.

19.Ekmeklerin fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik, toksikolojik vb. 6zellikleri 'TC Tarim ve K&y Isleri Bakanhig
Tiirk Gida Kodeksi'nde belirtilen hususlara uygun nitelikte olmalidir.

20.Tasima  vasitalari, ekmek tasimaya uygun 6zel yapida, hijyenik, i¢i ¢inko, alimiinyum, paslanmaz ¢elik vb gi-
bi hava sartlarinda ve rutubetten etkilenmeyen, kolay temizlenebilen bir malzeme ile kapli seri ve siiratli olmali-
dir. Amaci disinda kullanilmamalidir. zemini hijyenik ve kolay temizlenebilen bir dosemeyle kaplanmis olmali-
dir.

21.Ekmegi teslim edecek miiteahhit firma personeli,kisisel hijyen kurallarina (temiz is 6nliigii kullanmak ve eldiven
takmak gibi)uygun olarak kurumumuza teslimati gerceklestirmelidir.

22.Roll Ekmekler, ekmeklik bugday unundan yapilmis net 50 gr'lik biitiin ekmek seklinde, tek tek el degmeden
preslenerek posetlenecektir. Erciyes liniversitesi logosu paket iizerinde yer alacaktir. Tiirk Gida Kodeksi yonet-
meligi Madde 25-26-27 de belirtilen sartlar ekmek posetleri lizerinde bulundurulacaktir.

23.Posetli roll ekmekler en az 2 giin tazeligini yitirmeyecektir. Posetlerin iizerinde son kullanim tarihleri belirtile-
cektir.

24 Ekmekler dort tarafi kapali veya delikli plastik ekmek kasalarinda ve {istleri ortiilii olarak teslim edilmelidir. Bu
kasalar iist liste konuldugunda ekmekle temas etmeyecek sekilde olmalidir.

25.Ekmeklerin konuldugu plastik kasalar temiz, hijyenik goriiniimde olmalidir. Kirik, ¢atlak, yagl, camurlu, kirli ve
istenmeyen nahog goriintiiye sahip kasalarda gelen ekmekler kabul edilmeyecektir.

26.Ekmek  kasalarmin i¢ kismi tamamen gida maddelerini dogrudan sarmaya uygun 6zellikte kdgit veya naylon
ambalajla kaplanmis olmalidir. Bu ambalaj, iiriinii hava, nem vb olumsuz dis etkenlerden koruyacak nitelikte ol-
mal1 ve {irlinlin bilesiminde istenmeyen degisikliklere organoleptik 6zelliklerinde bozulmalara yol agmamali,
iirtin ile etkilesim gostermemeli, disariya sizint1 yapmasina veya digaridan sizinti almasina imkan vermeyecek ni-
telikte olmal1 ve gida ile direkt temas halindeki yiizeyi boya igermemelidir.

27.1s bu sartname kriterleri ile uyumlu olmayan ekmekler, muayene komisyonu tarafindan reddedilir. Yiiklenici
firma muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde is bu sartname kriterleri ile uyumlu ekmekleri te-
min etmekle miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin etmedigi takdirde; kurum piyasadan ihtiyaci olan ekmegi
temin eder ancak bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir.

28.Ayrica '"Ekmek ve Unlu Mamuller Alim1 Thalesi' kapsamindaki firmalarin, adi gecen ihalenin baslangig saati-
ne kadar 'kalite kontrol muayenesi 'i¢in birakacaklar1 ekmek numuneleri, is bu teknik sartname kriterlerine bi-
naen birbirleri ile kiyaslanarak teknik sartnamede yer alan kriterlerin karsilanip karsilanmadigina yonelik olarak
degerlendirilecek ve bu teknik sartname kriterleri ile uyumlu, en begenilen tiriinde karar kilinacaktir.

29.Sabah en geg saat.08.00'da 6gleden sonra en ge¢ 13.30'da olmak iizere ( dini ve resmi bayramlarda gecerlidir) ge-

tirilerek depo teslimi yapilmasi gerekmektedir.
SOMUN EKMEK

. Ekmeklik bugday ununa (TS 4500), igilebilir su (TS 266), yemeklik tuz(TS 933), ekmek mayasi(TS 3522) (Saccha-
romyces cerevisiae) ile mevzuatinda'Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi'nde izin verilen katki maddeleri ile 'Tarim Koy
Isleri Bakanligi'ndan iiretim izni almis seker, enzim vb. maddeleri iceren ekmek katki karisimlari katilarak hazirla-
nan hamurun teknigine uygun bir sekilde yogrulup, cesitli sekillerde hazirlanip fermantasyona birakilmasi ve pisi-
rilmesi ile yapilan iriindiir. Resmi gazetenin 04.01.2012 tarih ve 28163 no Iu Tiirk Gida Kodeksi Ekmek ve Ekmek
Cesitleri Tebligi (Tebligi no 2012/2 ) geregi tiim hiikiimler gecerlidir.

. Ekmek, imalatinda kullanilan tiim malzemeler, Gida Mevzuati Tiiziigii'nde belirtilen kalite kriterlerine ve TSE
standartlarina uygun olmalidir.

. Ekmekler Tip 650 randimanli Gida Tarim ve Hayvancilik Bakanligi'ndan iiretim izni almis undan imal edilmis
olmalidir. Ekmekler, TS 5000 standardina uygun 6zellik tagimalidir.

. Turk Gida Kodeksi Yonetmeligine ve Belediye Gida Maddeleri Nizamnamesindeki belirtilen hususlara uygun
ozellikte olmalidir.

. Uretici firmamn is yeri agma ruhsati, Ayrica iiretici firma, yetkili devlet (resmi) kurumlarindan 'Ekmek Uretim
Sertifikasina Sahip olmali ve bu belgeleri teklif zarfi ile sunmak zorundadir.

. Ekmekler, hijyenik sartlarda pisirme olanagi saglayan matador (elektrik veya gazla ¢alisan) ekmek firinlarinda
pisirilmis olmalidir. Odun atesi kullanan (kara diizen tabiri ile bilinen) tas firinlarda pisen ekmekler kabul edilmez.

. Duyusal 6zellikleri:



8. Gida maddelerinin duyusal kalitesi; goriiniis, tat, koku, ¢igneme 6zelligi ve dokusal 6zelliklerini kapsayan ve goz,
agiz, dokunma ve isitme gibi duyu organlariyla algilanan 6zelliklerin bir bitlintdiir.

9. Organoleptik (duyusal) Degerlendirmede goriiniis, koku, ¢igneme ozelligi, lezzet(tat) ve dokusal 6zelliklerin
biitlinline yonelik begeni kriterleri esas alinmigtir.

10.Ekmekler, distan bakildiginda iyi pismis ve kabarmis, taze, kendine has goriiniiste, kokuda, lezzette, renkte(kabuk
renk dagilimi olabildigince homojen olmali), pismeden 6nce veya pisirildikten sonra tabii olmayan veya kotii koku
ve lezzet, acilik ve anormal eksilik bulunmamali, goriiniisleri miitecanis olmali, basik ve yanik olamamalidir.

11.Ekmekler kesildiginde i¢ kismi siingerimsi yapida, gozenekler miimkiin oldugunca homojen olmali, biiyiik hava
bosluklar1 bulunmamali, hamur ve yapiskan olmamali, karismamis halde un, tuz, katki maddeleri ve bunlarin topak-
lar1 ile yabanc1 madde bulunmamali, renk beyaz-krem ve homojen olmali, kendine has tat ve kokuda olmali, yabanci
tat ve koku hissedilmemelidir.

12.Kiiflenmis, kirlenmis, herhangi bir suretle tagayyiir etmis, kurt, bocek ve diger parazitleri ve aksamimni havi veya
bunlar tarafindan yenmis olmamali, i¢erinde fare pisligi, hayvan giibresi, ¢uval dokiintiisii, kil ve ip parcasi ve ben-
zerleri gibi cisimleri ihtiva etmemelidir. Ekmeklerin ezilmis, yanmis, eksimis, kiiflenmis, bayatlamis, iyi kabarma-
mis ve pismemis, kirlenmis ve benzeri istenmeyen goriiniimde, tatta, kokuda olanlar1 kabul edilmeyecektir.

13.Sabah en geg saat.07.00'da 6glen en gec¢ 11.30'da olmak tizere (dini ve resmi bayramlarda gecerlidir) getirilerek depo
teslimi yapilmasi gerekmektedir.

14.Kimyasal Ozellikleri:

15.Tuz miktar1 kuru maddede en ¢ok %1 olmalidir.

16.Tuz harig kiil miktar1 kuru maddede en az yiizde 0.65-en ¢ok 1.1 olmalidir.

17.Su (nem) miktari en gok %38 olmalidir.

18.Pigsme kabiliyetini arttirmak veya diger amaglarla iclerine gida maddelerinin ve umumi saglig1 ilgilendiren esya ve
levazimin hususi vasiflarini gosteren tiiziikte kullanilmasina miisaade edilenlerin disinda sagliga zararda olsa yabanci
maddeler katmak yasaktir.

19.Ekmekleri boyamak veya suni boyali hammaddeler kullanmak, suni tat verici maddeler veya koruyucu maddeler
katmak, her ne amagla olursa olsun kimyasal bir madde ile muamele etmek yasaktir.

20.Ekmekler, asagida yazili hallerde sagliga az veya ¢ok zara verecek derecede bozulmus sayilirlar:

21.Kotil koku ve lezzette bulunanlar, yenildigi zaman acilik, anormal eksilik, bogazda yanma hissi birakanlar

22 Kiiflenmis, kirlenmis, herhangi bir suretle tagayyiir etmis kurt, bocek ve diger parazitleri ve aksamini havi veya
bunlar tarafindan yenmis olanlar.

23.1¢inde fare pisligi, hayvan giibresi, cuval dokiintiisii, kil ve ip pargas1 gibi istenmeyen cisim bulunanlarla imal ve
satiglar1 esnasinda iren¢ bir muameleye maruz kalanlar veya her ne suretle olursa olsun sagliga zararli herhangi bir
maddeyi ihtiva edenler.

24.Boyanmis veya suni boyali ham maddelerle yapilmis suni tat verici maddeler veya miisaade edilmemis koruma
maddeleri katilmis olanlar, her ne amagcla olursa olsun miisaade edilmeyen kimyasal bir madde ile muamele edilmis
olanlar veya miisaade edildigi miktardan fazla kimyasal maddeleri ihtiva edenler.

25.Gayri sihhi sartlarla muhafaza ve nakledilenler.

26.Muayene komisyonun gerekli gordiigii durumlarda; bedelini miiteahhit firmanin karsilamasi kosulu ile resmi
laboratuardan alinmis 'ekmegin fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik ve toksikolojik analiz raporlarint' miiteahhit firma
muayene komisyonuna ibraz etmek zorundadir.

27.Ekmeklerin fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik, toksikolojik vb. 6zellikleri "TC Tarim ve Koy Isleri Bakanligi Tiirk
Gida Kodeksimde belirtilen hususlara uygun nitelikte olmalidir.

28.Tasima vasitalari, ekmek tasimaya uygun 6zel yapida, hijyenik, i¢i ¢inko, alimiinyum, paslanmaz celik vb gibi hava
sartlarinda ve rutubetten etkilenmeyen, kolay temizlenebilen bir malzeme ile kapli seri ve siiratli olmalidir. Amaci
disinda kullanilmamalidir. zemini hijyenik ve kolay temizlenebilen bir dosemeyle kaplanmis olmalidir.

29.Ekmegi teslim edecek miiteahhit firma personeli, kisisel hijyen kurallarina (temiz is 6nliigii kullanmak ve eldiven
takmak gibi)uygun olarak kurumumuza teslimati gergeklestirmelidir.

30.Tas firin ekmegi 75 gram sandevi¢ seklinde olmalidir. Belirtilen gramaj disinda olanlar kabul edilmeyecektir.

31.Ekmekler dort tarafi kapali veya delikli plastik ekmek kasalarinda ve istleri ortiili olarak teslim edilmelidir. Bu
kasalar uist liste konuldugunda ekmekle temas etmeyecek sekilde olmalidir.

32.Ekmeklerin konuldugu plastik kasalar temiz, hijyenik goriiniimde olmalidir. Kirik, catlak, yagli, camurlu, kirli ve
istenmeyen nahos goriintiiye sahip kasalarda gelen ekmekler kabul edilmeyecektir.

33.Ekmek kasalarinin i¢ kismi tamamen gida maddelerini dogrudan sarmaya uygun 6zellikte kagit veya naylon amba-
lajla kaplanmis olmalidir. Bu ambalaj, iiriinii hava, nem vb olumsuz dis etkenlerden koruyacak nitelikte olmali ve
irlinlin bilesiminde istenmeyen degisikliklere organoleptik 6zelliklerinde bozulmalara yol agmamali, iiriin ile etkile-
sim gdstermemeli, disartya sizint1 yapmasina veya disaridan sizinti almasina imkan vermeyecek nitelikte olmali ve
gida ile direkt temas halindeki yiizeyi boya igermemelidir.

34.1s bu sartname kriterleri ile uyumlu olmayan ekmekler, muayene komisyonu tarafindan reddedilir. Yiiklenici firma
muayene komisyonunun uygun gordiigii siire dahilinde ig bu sartname kriterleri ile uyumlu ekmekleri temin etmekle



miikelleftir. Istenilen siire zarfinda temin etmedigi takdirde; kurum piyasadan ihtiyaci olan ekmegi temin eder ancak
bedelini yiiklenici firma 6demek zorunda kalir.

35.Ayrica 'Ekmek ve Unlu Mamuller Alimi Thalesi' kapsamindaki firmalarin, ad1 gecen ihalenin baslangic saatine kadar
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"kalite kontrol muayenesi 'i¢in birakacaklart ekmek numuneleri, is bu teknik sartname kriterlerine binaen birbirleri

ile kryaslanarak teknik sartnamede yer alan kriterlerin karsilanip karsilanmadigina yonelik olarak degerlendirilecek

ve bu teknik sartname kriterleri ile uyumlu, en begenilen iiriinde karar kilinacaktir.

TULUMBA VE HALKA TATLI TEKNiK SARTNAMESI

1. Tatlilarda kullanilacak un 1. Kalitede ve "Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi Bugday Unu Tebligine" uygun olacaktir.

Unlarda nemlenme ve nemlenmeye bagli topaklanma olmayacaktir.

Igerisine yabanci madde karismis unlar olmayacaktir.

Orijinal ambalajinda bulunan unlar kullanilacaktir.

Uretilen iiriinlerde siit tozu kullanilmayacaktir.

Tatlilarda kullanilacak yaglar 1. kalite ve mutlaka TSE belgeli olacaktir.

Kullanilan yaglar kendine 6zgii kokusunu tadint korumus olmali, yanmis yag kokusu igermemeli, yabanct koku ¢ekmemis

olmalidir.

8. Hamur ve surup yapiminda kullanilan su i¢gme suyu niteliginde olacaktir.

9. Tatlilarda yalnizca "Tiirk Gida Kodeksi Seker Tebligine" uygun beyaz sekerden iiretilmis suruplar kullanilacaktir.

10. Glikoz surubu, glikozlu tatlandiricilar, siklamat, sakarin, laktoz gibi yapay tatlandiricilar 23 kullanilmayacaktir.

11. Kullanilan yumurta taze olacaktir.

12. Hava boslugu 1 cm'den fazla olan yumurtalar kullanilmayacaktir.

13. Tatlilar igin kullanilan yardimer diger malzemeler insan sagligina uygun dzelliklerde olacaktir.

14. Tatlilar homojen pismis, hamurlasmamis, yanmamis, her tarafi esit kalinlikta, esit biiyilikliikte kesilmis, taze ve gilinliik ha-
zirlanmis olacaktir.

15. Tatlilar sekerlenmemis olacaktir.

16. Kurumumuzca iriinler en geg saat 09.00'a kadar goriildiikten sonra, alinacaktir.

17. Siipheli durumlarda iiriinlerden alinan, numuneler kurumun belirledigi laboratuvarlarda tahlilleri yapilip masraflari firma
tarafindan kargilanacaktir.

POGACA-ACMA TEKNiK SARTNAMESIi

Icerisinde kullanilan un ve yag 1.sinif olacak, pastanecilikte kullanima uygun olacaktir.

Icerisinde kullanilan peynir gibi malzemeler taze ve 1.sinif olacaktir.

Pogaca gesitlerinin igerisinde higbir yabancit madde olmayacaktir.

Pogacalar istenilen sekilde cesitlendirilecektir.

Agirhigi en az 90 gr. olacaktir.

Hijyen kurallaria uygun iiretilmis olacaktir. Yapiminda kullanilan tiim malzemeler TSE belgeli ve Tiirk Gida Kodeksine uygun

olmalidir.

SIMIT TEKNIK SARTNAMESI

Piyasanin en iyisi Tip 1 un, ay¢icek yagi, maya, tuz ve susam kullanilmis olacaktir.

Icerisinde kullanilan yag pastanecilikte kullanima uygun yag olmalidir.

Simidin agirligi en az 90 gr. olacaktir.

Icerisinde higbir yabanci madde olmayacaktir. Yapiminda kullanilan tiim malzemeler TSE belgeli ve Tiirk Gida Kodeksine

uygun olmalidir.

Nounhkwd

22.08.2025
Bilge OZDEMIR Sezer INAN
Satilma Kom. Bsk. Miidiir yardimcisi Okul Miidiirii

YUKLENICIi FIRMA



OSMAN ULUBAS KAYSERI FEN LiSESi DOGRUDAN TEMIN
KURU GIDA BAHARAT ALIMI TEKNIiK SARTNAMESI

Okulumuzun ihtiyaci olan Gida Evsaf Sartnamesindeki yiyecek maddelerinin Gida Maddeleri Tiiziigline ve Tiirk Standartlarina
uygun olmasi sarttir.
CAY:
1- Ozel kokuda, yaprak halinde olacak ve ¢ok kirikli olmayacaktir. Suda kaynatildigi zaman berrak ve giizel kokulu olacaktir.
2- Iginde ¢op, ot, toz, kum gibi yabanci maddeler bulunmayacaktir.
3- Boyali olmayacaktir.
4- Rutubeti %9 dan, kiilii %7 den fazla olmayacaktir. Cayin miktar1 %5 gramdan eksik olmayacaktir. Avarya ¢aylar kabul
edilmeyecektir. Gereginde bu ozellikler kimya muayenesi ile tespit ettirilecektir. CAYKUR mali ¢ay olacak ve ambalajlart
rutubet alip kiiflenmemis, 6zel kokulu olacaktir.
TOZ SEKER:
Standart kristal seker, tek basina veya sekerli besin maddelerinin yapilmasinda kullanilan, kristal halinde sakkarozdan ibaret
sekerdir.
2- Seker ambalajlari i¢cinde hicbir yabanct madde bulunmamalidir.
3- Ambalaj icindeki sekerlerde nem olmamali, topaklanma goriilmemelidir.
4- ithal seker olmayacaktir. (Sekerpancarindan yapilmis olacaktir.)
5- Seker; beyaz sekeri etkilemeyen ve sekerden etkilenmeyen, insan sagliina zararli olmayan ve beyaz sekerin 6zelliklerini
bozmayan pamuklu, jiit, sentetik elyafli, karton, kagit veya bunlarin bir kaginin bir arada kullanildigi malzemeden yapilmis
ambalajlar i¢inde alinir. Jiit cuvallarda verilen beyaz seker torbalari, kraft kagidi veya insan sagligina zarar vermeyen plastik
malzeme ile astarlanmis olmalidir.
6- Ambalajlar lizerinde, firma adi1 ve adresi varsa tescilli markasi, standardin isaret ve numarasi ( TS 861 ),malmn adi, sinifi ve
tipi, net agirlig, imal tarihi belirtilmis olmalidir.
KUP SEKER:
Nemsiz 1000 gr 'lik kutularda olup ambalaj iizerinde imalat tarihi ve son kullanma tarihi yazili olacaktir. TSE 'ye uygun
olacaktir.
Tek tek kagit ambalajl kiip sekerlerden getirilecektir.
AYCICEK YAGI
Aycigek bitkisinin tohumlarindan elde edilmis, kendine 6zgii koku, tad1 ve goriiniimii olan oda 1sinda sivi yag olacak
Berrak acik sari1 renkli, tortusuz, baska bir yagla karismamis olacak Asiditesi oleik hesabiyla %0,3’ii gegmeyecek
18 kg.lik teneke kutularda olacak
Ambalajinda imalat¢1 firmanin ticaret unvani, adresi, tescilli markasi, standardin numarasi, sinifi, serbest yag asitleri % si,
net agirhg varsa katki maddelerinin adi1 ve miktari, parti numarasi, imalat ve son kullanma tarihi, TS-ISO belgeleri
bulunacak
Tenekeler diizgiin, temiz, delinmemi, paslanmamis, bombe yapmamis ve ezilmemis olacak. Yemek ve kizartmalarda
deneme sonucu karar verilecektir.

ZEYTINYAGI (Riviera) :

Riviera tipi rafine zeytin olacak

Asitlik derecesi %1°1 gegmeyecek

Oda 1s1sinda berrak agik sar1 renkte, tortusuz, kendine has koku ve lezzette olacak

Tadinda acilik olmayacak

Bagka bir yagla karismis olmayacak

5 kglik teneke kutularda olacak

Ambalajinda imalat¢1 firmanin ticaret unvani, adresi, tescilli markasi, standardin numarasi, sinifi serbest yag asitleri % si net
agirligi varsa katk1 maddelerinin adi ve miktar1, parti numarasi, imalat ve son kullanma tarihi, TS-ISO belgeleri bulunacak
Tenekeler diizgiin, temiz, delinmemis, paslanmamis, bombe yapmamis ve ezilmemis olacak

Yemek ve kizartmalarda deneme sonucu karar verilecektir

MAKARNA (KARISIK) :

1- Bugday irmiginden usuliine gore yapilmis makarnalardan olacaktir.

2- Gorlintis, renk, koku ve lezzetleri normal olacak; pismeden veya pisirildikten sonra gayri tabii veya fena koku ve lezzet,
acilik ve anormal eksilikte bulunmayacak; goriiniisleri miitecanis olacaktir.

3- Makarnalar, kirikli, kiiflenmis, kurt, bocek ve diger parazitleri ve aksamini havi veya bunlar tarafindan yenmis
olmayacaktir. I¢inde fare pislikleri, hayvan giibresi, cuval dokiintiisii, kil ve ip parcasi gibi benzeri cisimler igermeyecektir.

4- Makarnalar %1 tuzu igeren kaynar suya atilarak yarim saat kaynatildiktan sonra hepsi pigmis olacak, fakat dagilmis
olmayacaktir.

5- Makarnalar orijinal ve kapali ambalajlar iginde teslim edilecektir.

6- Ambalaj lizerinde cinsi, irmikten yapilmis oldugu, net agirligi, yapanm(firmanin) adi, adresi, ticari unvani, iiriiniin TSE
damgasi, imal ve son kullanma tarihi okunakli olarak yazilmis olmalidir.

7- Makarnalar kimyevi veya sihhate zararli herhangi bir madde ile iglem gérmiig, boyanmig olmayacaktir. Her ne maksatla
olursa olsun makarnalara suni tat verici ve muhafaza edici maddeler katilmamis olacaktir.

8- Makarnalara haricen tuz katilmayacaktir.

9- Rutubet %13 i gegmeyecektir.

10-Kiil miktar1 %1 den fazla olmayacaktir.

11-Kiiliin %10’luk miktarda klor hidrik asitte erimeyen kism1 %15 den, alkole gegen asitleri asit siilfirik hesabi ile %0.05 gr’
dan fazla olmayacaktir.




12-Kuru gliiten miktar1 %10 dan az olmayacaktir. istege gére fiyonk, ¢ubuk sekli ve numaralarina uygun olarak teslimat
yapilacaktir.

13-Kurumun istegi dogrultusunda cinsleri (firin makarna, burgu vs gibi) belirlenecektir

PILAVLIK PiRINC:

1-Piring son sene mahsulii ve fabrikada temizlenmis, iyi pilav olma vasfina haiz, tabii renkte ve kokuda, iyi cins yayla mali
piringlerden olacaktir.

2- Piringler kiifli, kiif kokulu veya gayri tabii kokulu, bozulmus, 1slanmig- kurutulmus, eksimis ve bocek yenikli olmayacaktir.
3- Canli, cansiz parazitleri ve bunlari aksamini veya ifrazatini ihtiva etmeyecektir.

4- Bozuk, lekeli tane, ¢op, kabuk ve celtikli tane %1 i gegmeyecektir.

5- Zararsiz yabancl tane ve tohumlar miktar1 %1 i gegmeyecektir.

6- Tas, toprak, kum gibi maddelerin miktar1 %5 i gegmeyecektir.

7- Piringler rutubetli olmayacak, her ne maksatla olursa olsun kimyevi maddelerle muamele gérmiis olmayacaktir.

8- Piringler 1 kg pisirildikten sonra ¢esni ve artim bakimindan uygun bulundugu takdirde kabul edilir. Baldo veya ithal piring
gelecektir.

9- Piringler standart olarak net 25 veya 50 kg alabilecek temiz ve saglam guvallarda teslim edilecektir.

Fotoselli fabrikalarda islenmis olacaktir.

10- Pirin¢ ambalajlar1 iizerinde asagidaki bilgiler okunakli olarak, silinmeyecek ve bozulmayacak sekilde yazilmali veya
basilmalidir. Firmanin kisa adi veya tescilli markasi ve adresi, malin adi (piring), ¢esidi, grubu, sinifi, parti numarasi, net
agirligi (kg olarak) ve son kullanma tarihi.

PIRINC UNU :

Piyasada satilan halis piringten imal edilmis olacaktir.

Piring ununda rutubet %14 den ¢ok olmayacaktir. Protein miktar1 %6 nin altinda olmayacaktir.

Burada bahsedilmeyen diger hususlar gida tiiziigiindeki evsaflara uygun olacaktir.

Teslim, standart naylon torbalar i¢inde olacaktir.

Torba iizerine konan veya etikette iiretici firma adi, net agirligy, ilk ve son kullanma tarihleri yazili olacaktir. TS 2639’a uygun
olacaktir.

SEHRIYE ( ARPA, YILDIZ, TEL) :

1-Bugday irmiginden usuliine uygun olarak yapilmis sehriyelerden olacaktir.

2- Goriiniis renk, koku ve lezzetleri normal olacaktir. Pigmeden evvel veya pisirildikten sonra gayri tabii veya fena kokul
lezzet, acilik ve anormal eksilikte olmayacak, goriiniisleri miitecanis olacaktir.

3- Sehriyeler kiiflenmis, kirlenmis, kurt, bocek ve diger parazitleri ve aksamini havi, bunlar tarafindan yenmis olmayacaktir.
Icinde fare pisligi ve benzeri cisimler olmayacaktir.

4- Sehriyeler %1 tuzu igeren kaynar suya atilarak 20 dk kaynatildiktan sonra hepsi iyice pismis olacak fakat dagilmayacaktir.
5- Sehriyeler temiz, orijinal, yeni, kapali ambaldj i¢inde teslim edilecektir.

6- Ambalaj lizerinde cinsi, irmikten yapildigi, net agirligi, yapanin adi-adresi, tanitici isareti, yapim tarihi, son kullanma tarihi
ve TSE damgasi okunakli olarak yazilmig olacaktir.

7- Sehriyeler bugday irmiginden mamul ve piyasada satilan iyi cinslerin evsafindan olacaktir.

8- Sehriyeler kimyevi veya sthhate zararli herhangi bir madde ile islem gérmiis, boyanmis olmayacaktir. Her ne amagla olursa
olsun sehriyeler suni tat verici maddelerle, muhafaza maddeleri katilmamis olacaktir.

9- Sehriyelere haricen tuz katilmayacaktir.

10- Rutubet %13 i gegmeyecektir.

11- Kiil miktar1 %1 den fazla olmayacaktir.

12- Kiiliin %10 luk miktarda klorhidrik asitte erimeyen kismi %15 den, alkole gecen asitleri asit siilfirik hesabi ile %0.05 gr
dan fazla olmayacaktir.

13- Kuru gliiten miktar1 %10 dan az olmayacaktir.

BULGUR:

1- Durum bugdayindan elde edilmis olmalidir. Yeni sene {iriinii olacaktir.

2- Rutubet %13 den ¢ok olmayacaktir.

3- Hig kirilmamais tanelerin toplami %1 i gegmeyecektir. Diger 6zellikleri ise TSE 2284’e uygun olmalidir.

4- Bulgur, bozulmus, kiiflenmis, eksimis, acimig, boyanmis olmayacaktir. Sagliga zararsiz da olsa herhangi bir kimyasal
maddeyi ihtiva etmeyecektir. Tabii olmayan bir lezzet ve koku bulunmayacak, canli ve cansiz hasere ve parazitleri veya
bunlarin kalintilar1 ve sagliga zararli olabilecek herhangi bir maddeyi ihtiva etmeyecektir.

5- Standart guvallar igerisinde getirilecektir. Cuvallarda malin cins iiretici firma adi, net agirligi, imal tarihi yazili olacaktir.
DOMATES-BiBER SALCASI :

1- Taze kirmizi domateslerin ezilmis, kabuklarindan ve g¢ekirdeklerinden ayrilmis olan kisimlarinin mutfak tuzu ilavesi ile
teneke kutulara konulmak sureti ile hazirlanmis olacaktir (TS 1466)

2- Domateslerden bagka cins sebze ve meyve ezmeleri, zararsiz da olsa agirlagtirict maddelerle karistirilmis ve boyanmig
olmayacaktir.

3- Su miktar1 % 82 den tuz miktar1 %12 den , kiil miktar1 ( tuz hari¢ ) %1.1 dan , kiiliin sulu kloriir asidinde erimeyen kismi1 %
0.1 den fazla olmayacaktir.

4- Ambalajlar {izerinde cinsi, briit miktari, net miktari, firmanmn adi adresi, tanitict isareti, TSE damgast ve imal tarihini
gosteren bilgiler bulunmalidir. Kutu {izerinde belirtilen net agirlik tizerinden alinir.

5- Ozel yonetmeliginde gosterilen cins ve miktardan fazla veya baska cins koruma maddelerini ihtiva etmeyecektir.

6- Kokmus, kiiflenmig, kurtlanmis, kirlenmis, kutulari siskin veya ig¢inde muhteviyatnin bozulmasindan ileri gelmis gaz
tesekkiil etmis, delinmis, kutular1 derinliklerine kadar paslanmis olmayacaktir. Kutular1 kursun veya diger bir zehirli madenle
karisik kalayla kapli olmayacaktir. Her ne maksatla olursa olsun madeni veya uzvi zehirli bir madde ile muamele edilmis
bulunmayacaktir.




7- Salgalar kabul edildiginde normal sartlar altinda bozulmamasini yiiklenici taahhiit edecek, bozulma isareti gosteren kutular
derhal degistirilecektir.

8- 5 kiloluk kutularda teslim edilecektir. ( Idare isterse 1 kg lik kutulardan da isteyebilir. ) Komisyon belirli miktarda diyetler
i¢in tuzsuz salca alacaktir.

9- Muayene sirasinda acilan kutular teslim miktarindan diistilecektir .(%01) Konserve bir 6nceki senenin iirlinii olacaktir.
SOFRA TUZU :

1- Kendine uygun normal goriiniim, renk lezzet ve c¢ekilme iriliginde olacak, icerisinde gozle goriiliir yabanci madde
olmayacaktir.

2-140 C hararet derecesinde kurutulduktan sonra zehirli bilesenlerden arindirilmis olmak sartiyla en az %95 NaCl igerecektir.
3- Sofra tuzlar1 en az 750 gr lik,en fazla 3 Kg lik naylon torbalar i¢inde getirilecektir.

4- Tyotlu tuz getirilecektir.

IRMIK:

1- Sert bugdaydan usuliine gore elde edilmis, un kepeginden ayrilmis, arzuya binaen ve ince irmiklerden olacaktir. Dogal
goriiniim, renk, koku ve lezzetli olacaktir. Beyazlastirilmig, boyanmis, sair kimyevi maddelerle muamele edilmis, eksimis,
1slanmis, kurtlanmus, topraklanmis, acimis, kizismis ve tagayyiir etmis olmayacaktir. Igerisinde kurt, bocek, toz, toprak ve
diger yabanct maddeler bulunmayacaktir.

2- Rutubet oran1 %14 i gegmeyecektir.

3- Kiil oran1 %1 i gecmeyecektir.

4- Kiiliin %10 luk klor asidinde ¢dziilmeyen kismi %002 yi gegcmeyecektir.

5- Kuru gluten miktar1 %10 dan asag1 olmayacaktir. Elde edilen gliiten elastik olacaktir.

6- irmikler piyasada satilan iyi kaliteli ve 4 ile 6 numarali irmiklerden olacaktir.

7-Ambalajin iistiinde veya igindeki etikette {iretici firma adi, imal tarihi, cinsi, son kullanma tarihi, net agirlig1 yazili olmalidir.
KIRMIZI MERCIMEK:

1- lyi kaliteli kirmizi mercimekten olacaktir. Yeni sene iiriinii olacaktir.

2- Yabanci, agirlastirict maddelerle karigtirtlmig, boyanmis ve hangi amagla olursa olsun kimyasal maddelerle islenmis,
yaglamak ve firinlamak suretiyle parlatilmis, kurutulmus olmayacaktir. Taneleri normal biiytikliikte olacaktir. Hi¢ kirilmamig
tane miktar1 %1 den, rutubet %14 den fazla olmayacaktir.

3- Standart olarak temiz ve saglam bez veya naylon torbalarda teslim edilecektir.

4- Ambalajlarn lizerinde veya igindeki etikette iretici firma adi, cinsi, net agirligi, imal tarihi yazili olacaktir.

BUGDAY NiSASTASI:

1- Bugday, misir, piring gibi tahillardan usuliine gore elde edilmis olacaktir.

2-Yapildig1 maddenin adin1 tagimis olacak, ayri cins nisastalardan birbirine karigtirilmis olmayacaktir.

3- Rutubet bugday nisastasinda %16, misir nisastasinda %18 den ¢ok olmayacaktir.

4-Diger hususlar Gida Maddeleri Tiiziigline uygun olacaktir.

5- Standart ambalajlar icerisinde, {izerinde cinsi, net agirligi, imalat¢i firmanin tescilli markasi ve adresi, yil olarak imal tarihi
yazilmis olacaktir.

6- Muayene komisyonu gereginde nisasta cinsinde tercih yapabilir.

BUGDAY UNU:

1- Kendine 6zgii tat ve kokuda olmali, aci, eksi, eksime, kiiflenme, kokusma ve bozulma vs., yabanci tat ve koku
bulunmamalidir.

2- Yas gliiten normal elastikiyette olmali.

3- Rutubet %14 den fazla olmamalidir.

4- Un ambalajlar1 tizerindeki bilgiler okunakli olarak, silinmeyecek sekilde yazilir, basilir veya etiket halinde takilir. Basma
yoluyla isaretlemede unun boyanmamasi gereklidir.

5- Un ambalajlarinda; firmanin isaret unvani ve adi, adresi varsa tescilli markasi, standardin isareti ve numarasi ( TS 4500 ),
malin tip malin adi, malin ¢esidi ( Ekmeklik,biskiivilik vs.), yapim tarihi (gilin,ay,y1l olarak), net agirlig: belirtilmis olacaktir.

6- Tatl1 yapimi i¢in Tip 1 un alinacaktir.

7- Muayeneler ambalaj, duyusal, kimyasal olmak iizere 3 sekilde yapilir. Ambalaj muayenesinde, ambalaja bakilarak ve
tartilarak yapilir. Duyusal muayenede bugday ununun duyusal 6zellikleri (tat ve koku), renk, goriinlis bakilarak ellenerek,
koklanarak ve tadilarak muayene edilir. Deneysel muayenede de kimyasal 6zelliklere bakilir.

NOHUT:

1- Nohutlar iyi kalitede, yeni sene fiiriinii, yeteri derecede kurumus ve taneleri normal biiytikliikte olacaktir. Her ne sebeple
olursa olsun 1slatilip kurutulmus olmayacaktir. Zararsiz da olsa yabanc1t madde miktar1 %2 den ve rutubeti %14 den fazla
olmayacaktir.

2- Yabanc1 ve agirlastirllmis maddelerle karistirilmis, bozulmus, suni olarak beyazlatilmig, kiikiirtlenmis, boyanmis ve hangi
amaclarla olursa olsun kimyasal maddelerle igslem gérmiis olmayacaktir.

3- Yas, normalden fazla rutubetli, kiifld, kiif kokulu, kurtlu, kurt yenikli, bocekli v.s. herhangi biri gayri tabii olmayacaktir.

4- Esmer, yesil kemale ermemis, ¢ok kiigiik, burusuk, ciliz, tanelerle, pi¢ ve ke¢i denilen taneler toplami % 3’e kadar aynen
kabul edilecektir.

5- Delikli tane miktar1 bir kiloda iki adedi gegcmeyecektir

6- 200 gr nohut tartildiginda 240 adedi gegmeyecektir. Gegtigi takdirde 300 adedi gegmeyecek sart1 ile %1 fireli olarak kabul
edilecek daha fazlasi reddedilecektir.

7- Standart guvallarda teslim edilecektir.

8- Cuval iizerinde veya igindeki etikette iiretici firma ismi, imal tarihi, net agirlig1 yazili olacaktir.

ASURELIK BUGDAY (YARMA):

1-Normal vasiftaki bugdaydan usuliine gore yapilmis ve piyasadaki iyi cinsten olacaktir.

2-Kiifli, kiif ve sair kokulu, aci1 1slak, topraklanmis, kirli, pislikli, tabii hal, lezzet ve rengi degismis olmayacaktir. Kepekten
arindirilmis olacaktir.




3- 1 cm2 sinde 144 delik bulunan ( No:00 ) elekten gegen az kism1 %005 gr dan fazla olmayacaktir.

4- Kum, tas, toprak, ¢op ve sair ot tohumlar1 olmayacaktir.

5- Rutubet miktar1 %13 ii gegmeyecektir.

6- Ambalajlarin iizerinde veya igindeki etikette firma ad1, imal tarihi, cinsi, son kullanma tarihi, net agirlig1 yazili olacaktir.
KARABIBER - YENIBAHAR:

1- Karabiber: Toz karabiberlerden olacaktir.

2- Rutubet en ¢ok %12 olacaktir.

3- Kendine has koku ve lezzeti olacaktir.

4- 1000gr’lik kendine has paketler igerisinde getirilecektir.

5- Yenibahar: Usuliine gore 6giitiilmiis toz yenibahar olacaktir.

6- Rutubet en ¢ok % 10 olacak, kendine has koku ve lezzeti olacaktir.

7- 1000gr’lik kendine has paketler icerisinde getirilecektir.

8- Ambalaj lizerinde iiretici firma adi , imalat tarihi , net agirlig1 olacaktir.

KIRMIZI BiBER- iSOT:

Kendine has koku, renk ve tatta olmali,

Icinde hicbir yabanci madde olmamali, boya maddesi katilmis olmamali, nem oran1 %10-20 arasinda olmalidir.

1000gr’1ik kendine has paketler icerisinde getirilecektir.

Ambalaj iizerinde iiretici firma adi, net agirligi, imal tarihi yazili olmalidir.

VANILYA:

Usuliine uygun 6giitiilmiis vanilyalardan olacakt.

Kendine has koku ve lezzeti olacaktir.

5 gr’lik ambalajlar igerisinde olacak, ambalajlar tizerinde cinsi, markasi ve net agirlig1 yazili olacaktir.

FINDIK iCi:

1- Iyi cins kavrulmus findik i¢inde, yeni sene iiriinii olacaktir.

2- Findik igleri temiz olacaktir. Kiiflii, ¢iiriik, eksi, kurtlu, kurt yenikli, 1slak, rutubetli, bayat, tabii hal ve rengini degistirmis,
tozlu, toprakly, tasl, gamurlu, taneleri ezilmis ve ufalanmis olmayacaktir.

3- Dis ve i¢ kabuklardan tamamen ayrilmis olacaktir.

4- Kirik tane miktart %1 e kadar fireli olarak kabul edilecektir.

5- lyi kavrulmus, bayatlamamus, findik iclerine has koku, lezzet ve sertlik derecesinde olacaktir.

6- Standart temiz bez veya naylon torbalarda teslim edilecektir. Torba {izerinde iiretici firmanin adi, kasesi, imal ve son
kullanma tarihleri bulunacaktir.

CEVIZ iCi:

1- Piyasada satilan son sene iiriinii ve iyi cins ceviz iglerinden olacaktir.

2-Ciriik, kifli, kif kokulu, rutubetli, 1slak, kurtlu, kurt yenikli, tagli-toprakli, kirli, cok siyahlagmis, fazla kirikli, par¢alanmis,
ezilmis ve acimig olmayacaktir.

3- eviz i¢i dislerini Orten zarin rengi siyahlasmamis, esas ceviz kismi beyazligini kaybetmemis, acimamis ve eksimemis
olmalidir.

4- Cevizlerin dis ve i¢ kabuklari ¢ikarilmis olmalidir.

5- Dis ve i¢ kabuklar toplami ( kirilma ve ayiklama islemi esnasinda gézden kagan ) %1 i gegmemeli.

6-I¢inde yabanci madde bulunmayacak ve muayene komisyonunun begenecegi evsafta olacaktir.

7- Piyasaya teamiillii sandik ambalajlarda getirilecek, ambalajlarda firma adi, cinsi, imal ve son kullanma tarihi ve net miktar1
yazili olacaktir.

KUS UZUMU:

1- Piyasada satilan iyi cins ve son sene mahsulii kuru kus iiziimiinden olacaktir.

2- Gevelenmis, kurtlu, bocekli, kiiflii, fena kokulu, eksi, ac1 ¢liriik, bozuk, islak, kurumamis, sekerlenmis, sulanmis, tasli,
toprakly, kirli ve topaklanmis olmayacaktir.

3- Standart temiz bez veya naylon torbalar icerisinde teslim edilecektir.

YUFKA:

2 Goriintis, renk, koku ve lezzet normal olacak, pismeden Once veya pisirildikten sonra herhangi bir gayri tabii veya fena
kokulu olmayacag: gibi, lezzeti bozuk, ac1 ve anormal eksiligi olmayacaktir.

3- Kiiflenmis, kirli ve kurtlu olmayacaktir. Su miktar1 %20 yi gegmeyecektir. Yufkalar pismis ve ¢ig olarak agizda
¢ignendiginde gatirt1 hissedilmeyecektir.

4- Yufkalarin teslimi temiz kagit ambalajlar i¢inde olacaktir.

5- Yufkalar tartildiginda 6 adedinin agirligi 1 kg dan yukar1 olmayacaktir.

6- Ambalajlar {lizerinde firma ad1 ve kasesi, imal ve teslim tarihleri bulunacaktir.

KONSERVE MISIR:

1- Misir konserveleri mahalli adetlere uygun olarak hazirlanmig, piyasada satilan iyi cins ve evsaf, kalite ve terkibinde
olacaktir.

2- Kapal1 kutularda sterilize edilerek hazirlanacak konservelerin {izerinde imalathanenin ismi ve adresinin, muhteviyatindaki
gida maddesinin isminin, ¢esidinin, asgari net miktarinin ve icine mutat olarak katilmis diger maddelerin cinslerini ve
konservenin seri numarasini bildirir birer etiket bulunacaktir. imal ve son kullanma tarihi, TSE damgas1 bulunacaktir.

3- Konserve kutularin kapaklari igeri ¢ekik veya diiz olarak kabarmis, bombe yapmis olmayacaktir. Kutularin higbir yerinde
delik, catlak, fazla ezikler iglerine kadar islemis derin pas lekeleri bulunmayacaktir. Kutularin yanlari lehimle, alt ve {ist
kapaklar1 makinayla kapatilmis ve kapaklarin igleri lastik rondollii olacaktir. Kutular piyasa teamiillii seklinde ve standart
miktar ile bezelye konservesi igerecektir.

4- Evvelce herhangi bir sebeple igeriginde olusan gazi kagirmak amaciyla delinerek lehimlenmis kutular kabul edilmeyecektir.
5- Kutular agildiklar1 zaman gaz intisar1 ¢ikmayacak ve igerikleri koku, lezzet, goriiniim ydniinden dogal, pismis i¢ bezelye
evsafinda olacaktir.




6- Konserveler iginde esas gida maddeleri ile ilavesine izin verilmis bulunanlardan bagka yabanci bir gida maddesi veya
zararsiz da olsa herhangi bir kimyevi madde veya boya katilmis olmayacaktir.

7- Konservelerin konulmasi i¢in kullanilacak olan madeni kutular evvelce hi¢ kullanilmamig ve okside olmamis tenckeden
yapilmis olmalidir. Konserve igerigi ile temasta bulunan kisimlarla, lastik rondellerde arsenik gibi zehirli maddeler ve %0,5
den fazla kursun bulunmayacaktir.

8- Misir konserveleri, ayn1 zamanda bakteriyolojik yonden muayeneye tabi tutulacak ve kati netice i¢in de muayenenin sonucu
beklenecektir.

9- Muayene icin numune olarak alinan ve agilan kutular ile bunlarin igeriginde kimyevi ve bakteriyolojik yonlerden goriilecek
kusurlu yonler numunenin temsil ettigi gurubun tiimiinii temsil edecektir.

10- Briit 5 kg lik kutularda getirilecek, net siizme agirliklari tizerinden satin alinacaktir.

Konservenin Vezin Kontrolii: I¢indeki suyun siiziilmesi (Siizme islemi, bir siizge¢ icine dokiilen sebzelerden damlama
kesilinceye kadar beklemek) suretiyle yapilir. Kutular arasindaki tesadiif edebilecek ciiz’i fabrikasyon noksanliklar, agilip
tartilan digerleri ile birlikte istenilen gramaj vasitasinin altina diigmemek sartiyla kabul edilirler.

BARBUNYA FASULYE:

1- Kuru barbunya fasulyeler son sene mahsulleri olup, miimkiin oldugu kadar miitecanis, umumiyetle dolgun ve kendine
mahsus renkte olacaktir.

2- Burusmus, ciiriik, kiiflii 1slak, kizigmig, bocekli, yenikli, sararmis ve kotii kokulu olmayacaktir.

3- Barbunya fasulyeler 6nceden 1slatilmadan pisirildiginde hepsi ayn1 derecede pigmis olacaktir.

4- Barbunya fasulyenin gelisi giizel alinan 100 adedinin agirlig1 (kusurlular ¢ikarildiktan sonra ) 40 gr dan asag1 olmayacaktir.
5- Kirik, sararmis ve kiigiik tane miktart %2 den fazla olmayacaktir.

6- Karisik cins olmayacaktir.

7- Teslimat temiz, saglam standart ¢uvallarda olacak, ¢uvallarda veya igindeki etikette firma adi-adresi, malin cinsi, imal tarihi,
net agirligi belirtilmelidir.

KEKIK - NANE:

Kendine has renk, koku ve tatta olmali, i¢inde hicbir yabanct madde bulunmamali.

Ambalaj iizerinde {iretici firma adi, imal tarihi, net agirligi yazili olmalidir.

TURSU (kornison):

Tursularm bulundugu suyu kapta tursularin tizerinde yapildig1 halde tamamen ortiilmemis olacaktir.

Tursularin suyu salyalanmis, sebzesi erimis, kiiflenmis, kokmus, dagilmig acimig, bayat olmayacak tabii lezzet ve rayihada
olacaktir. Tortulu olmayacak berrak olacaktir.

Tursu suyunu igindeki tabii sirke miktar1 (Asit, asetik) cinsinden %1’den az olmayacaktir.

Tursu suyundaki tuz miktart (sodyum kloriir) %4 den fazla olmayacaktir.)

Igerisinde muhafaza igin antiseptik maddeler katilmamus olacaktir.

Kornison tursuda 2 numara salataliklar kullanilacaktir. Salataliklar ayni y1l mahsulii olacaktir. Tursuda kullanilacak salataliklar
acimamis, temiz, saglam, kiiflenmemis ve ¢ekirdekleri yumusamamis olmalidir.

SIRKE :

1- Berrak goriiniiste, kendine has tat ve kokuda olmali bulanik olmamalidir.

2- Istenildiginde kapali olarak 1000 gr’lk siseler icinde, istenildiginde de 5000 gr’lik bidonlar i¢inde teslim edilir.

3- Her sisenin iistiinde firmanimn adi, tescilli markasi, adresi seri numarasi, yapim tarihi, net agirligi yazili olmalidir

KURU UZUM:

1- Yeni sene mahsulii olacaktir. Kiiflenmis, ezilmis, kurtlanmig olmayacaktir. Rutubet miktart % 16 dan fazla olmayacaktir.

2- Muayene sirasinda elle ovalandiginda taneler birbirinden ayrilacaktir.

3- Standarda uygun sandiklar i¢inde olacak, sandiklarin iizerinde soguk damga veya sablonla cins, net kilo miktari, imal ve son
kullanma tarihi ile markas1 yazilmig olacaktir.

KURU INCIR:

1- Son sene {iriinii ve piyasanin iyi cins tath kuru incirlerinden olacaktir.

2- Kurtlu, kurt yenikli bocekli, kiiflii, kiif kokulu, ¢iiriik, sekerlenmis, parcalanmis, 1slak, sulanmis ve eksimis olmayacaktir.

3- Genel goriiniimii iyi olmasina karsin aralarinda rastlanacak kurtlu, kurt yenikli ve yabanci cisim bulunmayacaktir.

4- her bir incirin agirlig1 20 gr asag1 olmayacaktir. Genel olarak bu agirlik tuttugu taktirde, 20 gr dan noksan incirler, 15 gr dan
asag1 olmamak sartiyla %10 a kadar aynen kabul edilir, fazlasi reddedilir.

5- Kuru incirler piyasa teamiillii ve saglam sandiklar iginde getirilecektir ve her sandik iizerinde cinsi, net kilo agirligi, tiretim
tarihi, son kullanma tarihi soguk damga veya sablon ile yazilmig olacaktir.

KiIMYON:

1- Rutubet en ¢ok %10 olacaktir.

2- Kendine has kokusu ve lezzeti olacaktir.

3- iginde yabanci madde olmayacaktir.

4-Ambalaja iiretici firma ad1, imal tarihi, son kullanma tarihi yazili olacaktir.

KURU KAYISI (SEKER PARE)

1- Piyasada satilan iyi cins sekerpare- kuru kayisilardan olacaktir.

2- Curtk, kif ve fena kokulu, kiiflii, kurt yenikli, tagli-toprakli, tozlu-¢oplii, ezik, aci, normalden fazla rutubetli, dogal
gorliniimii degismis olmayacaktir. Kendine 6zgii lezzet ve goriiniimde olacaktir.

3- Sekerpare- kuru kayisilar piyasa teamiilii temiz ve saglam sandiklar igerisinde getirilecektir ve her sandik igerigi 20 kg 1
geememek {izere hepsi standart miktarlarda bulunacak; sandiklar {izerinde cinsi, net agirligi, liretim ve son kullanma tarihleri
sablonla yazilmis olacaktir.

KURU FASULYE:

Kuru fasulyeler son sene mahsulii oldugu gibi, iyi cins fasulyeden olacaktir. Taneleri miimkiin oldugu kadar miitecanis, dolgun
ve beyaz renkli olacak, burusmus, ¢iiriik, kiiflii, 1slak, kizigmis, bocekli, yenikli, sararmis ve kotii kokulu olmayacaktir.
Fasulyeler 6nceden 1slatilmadan pisirildiginde hepsi ayn1 derecede pigmis olacaktir.




Fasulyelerin gelisi giizel alinacak 100 adedinin agirlig1 (kusurlu taneler ¢ikarildiktan sonra) 40 gr’dan asagi olmayacaktir.
Fasulyelerde ¢op, kabuk, zararli yabanci madde olmayacaktir. Tas, toprak, kum olmayacak; bocek yenikli tane miktar1 %
2olacaktir.
Kirik, sararmig ve kiigiik tane miktar1 %2’den fazla olmayacaktir.
Rutubet miktar1 %15’den fazla olmayacaktir.
Teslimat standart, saglam ve temiz cuvallar i¢inde olacak, ¢uvallarin {izerinde firma adi, adresi, imal tarihi, cinsi, net agirlig
yazili olacaktir.
ERISTE (KESME MAKARNA): Sert bugday irmiginin teknigine uygun ve su ile yogrularak elde edilen hamurun sade
bicimlendirilip kurutulmasi sureti ile elde edilen mamullerdir. Higbir katki maddesi bulunmayacaktir. Kirlenmis, kiiflii, canli-
cansiz kurtlu, bocekli, zararlilarca yenik olmayacak, bunlara ait izler gériilmeyecektir. Kaynar suya atilip kaynatildiginda en
¢ok 20 dakikada pisecektir. Kirildiginda kesit diiz goriiniiste ve lekesiz olacaktir. Catlak ve kirtk miktari her ambalajda net
miktart %2’sini gegmeyecektir. E.coli bulunmayacaktir. Aerobik bakteriler en ¢ok 100.000, maya sayis1 en ¢ok 500.000, kiif
say1st en ¢ok 500.000 olacaktir. 5 kg’lik paketlerde alinacaktir.
TARCIN-SUMAK:
Kendine 6zgii tadi, koku ve lezzeti olmali. Kiiflenmis, boyali, bocekli olmayacak. Tiirk Gida Kodeksine ve TSE standardina
uygun olacak. Paketlerin iizerinde firma adi, adresi, malin cinsi, net agirlig1, iiretim ve son kullanma tarihi, TSE damgasi yazili
olacaktir. Orijinal paketler icinde olacaktir.
KIRMIZIBIiBER:
Kendine has koku renk ve tatta olmalidir. i¢inde hicbir yabanci madde olmamalidir. Boya maddesi katilmis olmamali. Nem
orani % 10-20 arasinda olmalidir. A¢ik kilo hesabu ile alinir.
Ambealaj iizerinde iiretici firma ad1 net agirlig1 imal tarihi yazili olmalidir.
TAZE FASULYE KONSERVESI
1) Konserve yapiminda kullanilan taze fasulyelerin 6zellikleri TS 797 ye uygun olmalidir.
2) Konservedeki fasulyeler ayni gesitten etli kilgiksiz dagilmamis fazla yumusamamis oldukga sert durumda olmali. Dolgu
suyu fazla bulanik géstermemeli ve tuz miktar1 % 2 yi gegmemeli.
3) Konserve edilmis taze fasulyeler gesidine 6zgii renk tat ve kokuda olmali yabanci tat ve koku ile iginde yabanci madde
bulunmamalidir.
4) Taze fasulye konservesi icinde tuzdan baska her hangi bir katki maddesi bulunmamalidir. Konservede siizme agirligi net
agirlig1 % 70 inden az tepe boslugu kap hacminin % 10 undan ¢ok olmamali
5) Taze fasulye konservelerinin iizerine firmanin ad1 veya tescilli markasi ve adresi TURK mali deyimi veya TM isareti bu
standardin igareti veya numarasi (TS 1468) malin ad1 ve g¢esidi seri numarasi siizme net agirligt imalat tarihi yil olarak
yazili olmalidir.
6) Konservelerin muayenesinde tutulan siskin olmayacak bekleme sirasinda siskinlik oldugu takdirde yiiklenici firma
degistirecektir.
7) Taze fasulye konservesi kutu {lizerinde yazili sizme agirlig1 iizerinden alinacaktir. Muayene sirasinda agilan kutular teslim
sayisindan disiilecektir. (%03) konserve fasulyeler iginde bulunan yil veya en geg bir 6nceki yil liretimi olacaktir.
KARISIK TURSU
1. Tursu tabi sirke kullanilarak vasiflar1 belirtilen (hiyar, domates, taze biber, lahana) sebzelerinden yalniz bir cinsten
normal bekleme siiresini gegirerek miat usullere gore imal edilmis ve tursu vasfina haiz (nefaset, lezzet ve goriiniis
bakimindan olacaktir.).
2. Tursularin bulundugu suyu kapta tursularin iizerinde yapildigi halde tamamen &rtiilmemis olacaktir
3. Tursularin suyu salyalanmig sebzesi erimis kiiflenmis koku dagilmig acimig bayat olmayacak. Tabi lezzet ve rainada
olacaktir. Tortulu olmayacak berrak olacaktir.
4. Tursu suyunun i¢indeki tabi sirke miktar (asit, asetik) cinsinden % 1 den az olmayacaktir. Tursu suyundaki su miktari
(Sodyum kloriir % 4 den fazla olmayacaktir.) i¢erisinde muhafaza igin antispetik maddeler katilmamig olacaktir.
YUFKA

1. Boreklik Yufka: Boreklik Yufka, bugday ununun baklava ve boreklik ¢esidine, igme suyu, yemeklik tuz ve gerektiginde
katk1 maddeleri ilave edilip teknigine uygun olarak hazirlanan hamurun agilarak kismen pisirilmesiyle elde edilen yar1
mamuldiir.

2. Uretici firma yetkili devlet (resmi)kurumlarindan alinmis ‘Gida Uretim (Unlu Mamuller: Yufka, béreklik yufka) Sertifi-
kasina’ sahip olmali1 ve bu sertifikay1 ihale komisyonu iiyelerine ve muayene komisyonu iiyelerine ibraz etmelidir.

3. Uretici firma yufka yapiminda kullandig1 tiim malzemelere (un, yumurta, tuz vs.)ait Tarim Koy Isleri Bakanligi’ndan
alinmis ‘iiretim izin belgelerini’ ihale komisyonu iiyelerine ibraz etmek zorundadir. Yufka yapiminda kullanilan tiim mal-
zemeler, Gida Mevzuat1 Tiizigiinde belirtilen kalite kriterlerine ve TSE Standartlarina uygun olmalidir.

4. Boreklik yufka yapiminda kullanilan tiim malzemeler ‘Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligine’ ve belediye gida maddeleri
nizamnamesindeki belirtilen hususlara; gida maddelerinin ve umumi sagligi ilgilendiren esya ve levazimin hususi vasifla-
rin1 gosteren tlizige uygun 6zellikte olmalidir.

Duyusal 6zellikleri:
1. Gida maddelerinin duyusal kalitesi; Gida maddelerinin duyusal kalitesi, goriiniis. tat, koku, ¢igneme 6zelligi ve dokusal
ozelliklerini kapsayan ve g6z, agiz, dokunma ve isitme gibi duyu organlariyla algilanan 6zelliklerin bir biitiiniidiir.

2. Organoleptik (duyusal) Degerlendirmede goriiniis, koku, ¢igneme 6zelligi, lezzet(tat) ve dokusal 6zelliklerin biitiiniine
yonelik begeni kriterleri esas alinmustir.

3. Yufkalar ekstra ve 1. simif niteliklere sahip olmalidir. Yufkalar, distan bakildiginda iyi pigmis, kendine has goriiniiste, ko-
kuda, lezzette, renkte, saglam, biitiin, taze goriiniislii, birbirine yapigmamig olmali, pigmeden 6nce veya pisirildikten sonra
tabii olmayan veya kotii koku ve lezzet, acilik ve anormal eksilik bulundurmamalidir.

4. Kiiflenmis, kirlenmis, herhangi bir suretle tagayyiir etmis, kurt, bocek ve diger parazitleri ve aksamini havi veya bunlar
tarafindan yenmis olmamali, i¢erinde fare pisligi, hayvan giibresi, ¢uval dokiintiisii, kil ve ip parcas1 ve benzerleri gibi ci-
simleri ihtiva etmemelidir.
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Yufkalar ezik, birbirine yapismis, dagilmis, basik, yanik, hamurlagsmig olmamals, i¢lerinde karismamis halde un, tuz, katki
maddeleri ve bunlarin topaklar ile yabanci madde bulunmamali, kendine has homojen renkte olmali, kendine has tat ve
kokuda olmali, herhangi bir yabancit madde, yabanci tat ve koku hissedilmemelidir.

Yufkalar, asagida yazili hallerde sagliga az veya ¢ok zara verecek derecede bozulmus sayilirlar:

Koétii koku ve lezzette bulunanlar, yenildigi zaman acilik, anormal eksilik, bogazda yanma hissi birakanlar

Kiiflenmis, kirlenmis, herhangi bir suretle tagayylir etmis kurt, bocek ve diger parazitleri ve aksamini havi veya bunlar
tarafindan yenmis olanlar.

Icinde fare pisligi, hayvan giibresi, cuval dokiintiisii, kil ve ip parcasi gibi istenmeyen cisim bulunanlarla her ne suretle
olursa olsun sagliga zararli herhangi bir maddeyi ihtiva edenler.

Gayri sihhi gartlarla muhafaza ve nakledilenler.

Yufkalar kendine 6zgii renkte ve yaklasik daire seklinde olacaktir.

Yufkalar par¢alanmis olmayacaktir. Yufkalarin kenarindan iceriye dogru 3 (ii¢) cm'den fazla olmamak kosuluyla en ¢ok 3
(i¢) yirtik olabilecektir.

Yufkalarda pisirmeden dolay1 asir1 yaniklar bulunmayacaktir.

Yufkalarin kalinlig1 en ¢ok 1.2 (bir nokta iki) mm olacaktir.

Ayni partideki yufkalarin, en biiyiik capli veya kenar uzunlugunda olani ile en kiigiigiiniin arasindaki fark en fazla 5 (bes)
cm olacaktir.

Kimyasal Ozellikler:

Rutubet Miktar1: Yufkalarda rutubet miktar1 en ¢ok % 43 (yiizde kirk {i¢) (m/m) olacaktir.

Tuz Miktari: Yufkalarda tuz miktar1 (kuru maddede) en ¢ok % 2 (ylizde iki) (m/m) olacaktir

Mikrobiyolojik ve Toksikolojlk Ozellikler:

1.
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Yufkalarda; Salmonella, E. coli, Staphylococcus aureus bulunmayacaktir.
Yufkalarda Kiif sayist en ¢ok 100 (yiiz) adet/g olacaktir.
Yufkalarda mikroorganizmalardan ve diger etkenlerden kaynaklanan higbir toksik madde bulunmayacaktir.
Yufkalarda toplam mezofilik acrobik bakteri sayist en ¢ok 105 (on iizeri bes) adet/g olacaktir.
Muayene komisyonun gerekli gordiigii durumlarda; bedelini miiteahhit firmanin karsilamasi kosulu ile resmi laboratuar-
dan alinmis ‘yufkanin ve/veya yufka yapiminda kullanilan biitin malzemelerin fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik ve tok-
sikolojik analiz raporlarini’ miiteahhit firma muayene komisyonuna ibraz etmek zorundadir.
Ambalajlama ve isaretleme, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginin Ambalajlama ve etiketleme-isaretleme boliimiine uygun
olmalidir.
Teslim edilen partideki yufkalar, tazelik, boy ve kullanilan malzeme bakimindan tek bir 6rnek olmalidir.
Is bu sartname kriterleri ile uyumlu olmayan yufkalar, muayene komisyonu tarafindan reddedilir. Yiiklenici firma mua-
yene komisyonunun uygun gordiigi siire dahilinde is bu sartname kriterleri ile uyumlu yufkalari temin etmekle miikelle f-
tir. Istenilen siire zarfinda temin etmedigi takdirde; kurum piyasadan ihtiyaci olan yufkay1 temin eder ancak bedelini yiik-
lenici firma 6demek zorunda kalir.
Yufkalar istenilen giinlerde, sabah saat 09.00’a kadar depo teslimi olmak kaydiyla alinacaktir.

NOT: DIGER ALACAGIMIZ TUM KURU GIDA MADDELERDE TUZUGE VE TURK SITANDARLARINA
UYGUN OLACAK SEKILDE ALINACAKTIR.

Muayene Kabul komisyonu tarafindan kabul edilmeyen iiriinler Yiiklenici tarafindan aym giin icerisinde alimp
komisyonun uygun gordiigii standartlarda yeni iiriin okulumuza ulastirllacaktir.

) 22.08.2025
Bilge OZDEMIR Sezer INAN
Satilma Kom. Bsk. Miidiir yardimcisi Okul Miidiirii

Yiiklenici Firma
Imza kase



OSMAN ULUBAS KAYSERI FEN LiSESi DOGRUDAN TEMIN SEBZE VE MEYVE

ALIMI TEKNIK SARTNAMESI
KAVUN EVSAFI:
1- Piyasada mevsimine gore satilan umumiyetle iyi, olgun ve tatli kavunlardan olacaktir.
2- Kabak, ham tatsiz, ezik, kesik, kurtlu kurt yenikli, delik, catlak, ac1,fena kokulu, i¢i sal yalanmis, kelek, kabuk
kism1 yumusamis olmayacaktir.
3- Olgun ve tavindan dolay1 kabuk iizerinde (I¢ kismina islenmis) tabii catlaklar1 olan iyi cins kavunlar sayani
kabuldiir.
4- Kavunlarin iizeri kirli ve camurlu olmayacaktir.
5- Kavunlarin en kii¢iigii 3 kilodan asag1 olmayacaktir. Aralarinda bulunabilecek noksan gramajli kavunlar iki
kilodan az gelmemek sartiyla %10 ‘a kadar aynen kabul edilir.
KARPUZ EVSAFI:
1- Piyasada satilan olgun, iyi ve tath karpuzlardan olacaktir.
2- Ham, kabak, ezik, yumusamus, ¢liriik, ¢atlak, patlak, kurtla, tatsiz zamani gegmis, i¢i bosalmus, elyafi ipliklesmis,
eksimis olmayacaktir. Kalin kabuklu olmayacaktir.
3-  Ugzerleri toprakly, kirli camurlu olmayacaktir.
4- Kesildikte i¢leri kirmizi veya (tatli olmak sartiyla) sar1 renkte olacak.
5- Karpuzlarm en kii¢ligii 3 kilodan agag1 olmayacak.
ELMA EVSAFI :
1- Piyasada mevcut en iyi cins elmalardan olacaktir.
2- Teslim edilecek elmalar ayr1 cins ve kalite olmayip, ayni kalitede olacaktir.
3- Elmalar koyu pembe, kirmizi ve kismen sarimtirak renkli olacaktir.
4- Kemale ermemis, yesil, eksi agz1 burusturucu, ezik, ¢iiriik, bozulmus burusmus, kurtlu, kurt yenikli, kiifli, kiif
kokulu olmayacaktir.
5-  Ugzerleri kirli, tozlu, toprakli, gamurlu olmay1p temiz olacaktir.
6- Tanelerinin agirligi 130-170 gr.dan asag1 olmayacaktir.
7- Elmalar temiz sandik veya sepetler i¢cinde teslim edilecektir.
SEFTALI EVSAFI:
1- Piyasanin iyi cins, kemale ermis tatli ve kendine has, hafif mayhos lezzetteki Seftalilerinden olacaktir.
2- Ham, ezik, eksi, ¢liriik, kurtlu, porsiik, bayat, kirli ve herhangi bir surette tegayliir etmis olmayacaktir. Heyeti
umumiyesi iyi vasifta bulunan seftaliler arasinda goriilebilecek ham ve bereli olanlarin %2’ye kadar aynen kabul edilir.
3- Seftalilerin beheri 130-170 gramdan asagi gelmeyecektir. Aralarinda bulunabilecek bu gramajdan noksan seftaliler
yiiz gramdan az olmamak sartiyla %5’e kadar aynen alinir.
4- Seftaliler piyasaya teamiilii temiz tahta veya plastik ambalajlar iginde getirilecektir.
ERiK EVSAFI:
1- Piyasada satilan iyi cins kemale ermis, kendine has lezzette ve renkte kizarmis veya sararmis (can erigi yesil
olabilir) taze eriklerden olacaktir.
2- Ham, ¢ok eksi, ¢iiriik, ezik, toprakli, camurlu, pislikli, kiiflii, kurtlu, burusmus, ¢atlak veya patlak olmayacaktir.
3- Erikler temiz sandik veya kiifeler icinde getirilecektir. Erikler orta biiyiikliikte olacak, kiigiik, ciliz veya ¢ok iri
olanlar kabul edilmeyecektir.
CILEK EVSAFI:
1- Piyasada satilan iyi cins ¢ileklerden olacaktir.
2- Cilekler temiz olacak, ¢op, yaprak, toz, toprak vs. yabanct maddelerden ar1 bulunacaktir. Ezilmis, eksimis ve ham,
kiiflenmis, par¢alanmis kurtlu tegayyiir etmis olmayacaktir.
3- Cilekler temiz sepet veya tahta kutu veya plastik ambalajlar iginde getirilecektir.
KAYISI EVSAFI:
1- Piyasanin iyi cins, kemale ermis, tatli veya hafif mayhos lezzette taze kayisilardan olacak ve miimkiin oldugu
kadar miitecanis olacaktir.
2- Ham, ezik, eksi, yesil, tozlu, toprakl, ¢iiriikk, ¢ok yumusamis, eksimis, burusmus, kurtlu, kurt yenikli olmayacaktir.
3- Kayisi ¢ekirdeklerinin igi tatli olacaktir.
4- Kayisilar en az orta bilyiikliikte olacak kiigiik ve ciliz olmayacaktir.
5- Kayisilar temiz sandik veya sepetler i¢inde getirilecektir.

UZUM EVSAFI:
1- Mevsimine gore piyasada satilan iyi cins kemale ermis, taze ve tatli iiziimlerden olacaktir.
2- Ezik, eksi tabii renk ve hali degismis, ¢iiriik, kiiflii, burusmus, kurumus, buruk lezzette, cok kalin kabuklu, tatsiz
ve piyasanin ar1 iizimlerinden olmayacaktir.
3-  Uziimler salkim halinde olacaktir. Dokiilmiis taneler miktar1 (Kiiflii bozuk ciiriik ve eksi olmamak sartiyla )%5’e
kadar aynen kabul edilir.
4- Uziimler temiz, saglam sandik, sepet veya kiifeler icine muntazam istif edilmis olarak teslim edilecek ve istiflerin
her tarafi ayn1 nefasette olacaktir.
KIiRAZ VE VISNE EVSAFI:
1- Piyasada satilan iyi cins, kemale ermis, taze ve lezzetli kirazlardan olacaktir.
2- Ham, kurtlu, kurt yenikli, ezik, ¢iiriik, toprakli bayat, bozuk kurumus pislikli ve ¢ok kiiciik taneli olmayacaktir.
3- Kirazlar temiz sandik veya sepetler i¢inde getirilecektir.




LIMON EVSAFI:
1- Piyasada mevsimine gore satilan iyi cins kemale ermis sulu limonlardan olacaktir.
2-  Yesil, ezik, ¢iiriik, kurumus, donmus, don ¢alig1, cok yumusak, tagayyiir etmis, tabii 6zelliklerini kaybetmis kalin
kabuklu olanlar alinmayacaktir. (Devaml olarak)
3-  Beher limon 50 gr.dan asag: gelmeyecektir.
KIVIRCIK MARUL EVSAFI:
1- Piyasada satilan iyi cins kivircik salatalardan olacaktir.
2- Kokii ve sararmig dig yapraklari kesilmig olacak, 1slak, ¢iiriik, ezik, tozlu, toprakli, gamurlu, porsiik, bayat
kartlagmis, tohuma kagmis aci lezzet ve yapraklari dagilmig olmayacaktir.
3- Kivircik salatalar gobekli olacaktir. Gobegi agik olanlar %10’a kadar aynen almur.
4- Salatalarin agirligi 200 gr’dan asag1 gelenler; 150 gr’dan asag1 gelmemek sartiyla %10’a kadar aynen alinr.
ICEBERG MARUL EVSAFI:
1-  Marullar korpe ve taze olacaktir.
2- Act ve tohuma kagmis kararmis porsiimiis ve sararmig kurt yenikli yaprakli olmayacaktir.
3- Kokleri kesilmis ve gobek kismi kapali olacaktir.
4- Islak camurlu olmayacaktir.
5-  Her bir marulun agirligi 500 gr.dan asag1 olmayacaktir. Daha asag1 oldugu takdirde %3’e kadar ve son turfanda
zamaninda 300 gr.dan asag1 olmamak sartryla %10’a kadar kabul edilir. (ilk turfanda da ayn1 )
SALATALIK EVSAFI:
1- Salataliklar taze ve korpe olacaktir. Tohuma kagmig sararmis burusmus gevsek camurlu toprakli ¢iiriik, ezik ve
basrali olmayacaktir.
2- Boyu 20 cm.den kutru 4 cm.den asagi olmayacaktir.
3- Cekirdekleri sertlesmis olmayacaktir.
DOMATES EVSAFI:
1- Piyasada mevsimine gore satilan olgun kizarmig domateslerden olacaktir. Ezik, ciiriik, kiiflii, camurlu, 1slatilmas,
eksimis ve tegayiir etmis olmayacaktir.
2- Domateslerin en kii¢ligii 50 gramdan asag1 olmayacaktir.
3- Mevsim icab1 tamamen kizarip olgunlasmamis domates miktar1 %5’e kadar aynen alinir.
4- Nakliyeden miitevellit patlak ve ezikler (gtirtik, kiiflii, bozuk olmamak sartiyla)% 3’e kadar aynen alinir.
5- Ilk ve son turfanda mevsimlerinde tamamen kizarmamis domates miktar1 %10’u gegmeyecektir.
6- Domatesler temiz, saglam sandik veya kiifeler iginde getirilecektir.
TAZE FASULYE EVSAFI:
1- Piyasada mevsimine gore satilan iyi cins aysekadin sirik fasulyelerden olacaktir. Taze, korpe olacak biikiildiigiinde

kirilacaktir.
2-  Camurlu, islak, porsiik, sararmis, kartlagmis, ¢iiriik, yesil kanatlart kérpe olup odunlasmamis ve sertlesmemis
olacaktir.
PATLICAN EVSAFI:

1- Piyasada mevsimine gore satilan iyi cins, taze, korpe ve tabii rengini almis kemer patlicanlardan olacaktir.

2- Cirtk, ezik, porsiik, kartlasmig (Yani ¢ekirdekleri beyazligimi ve yumusakligini kaybetmis, ¢cekirdeklerin rengi
sararmis ve sertlesmis) kiragi ¢almis, ham, act, glin vurmus olmayacaktir.

3- Patlicanlar orta biiyiikliikte olacak ve kii¢iik olmayacaktir.

4-  Yesil renkli patlicanlar alinmayacaktir.

5- Patlicanlar en agag1 150 gr. olacaktir.

DOLMALIK BiBER EVSAFI:

1- Piyasada satilan iyi cins taze biberlerden olacaktir.

2-  Kizarmis, ezik, ¢iiriik, kesilmis, gevsemis, camurlu, tozlu, toprakli ve act olmayacaktir.

3- Aralarinda bulunmasi muhtemel sivri cins ve doldurulamayacak gibi ufak biberler %3 (ylizde {i¢)’e kadar aynen
alinir.

PIRASA EVSAFI:

1- Piyasada satilan iyi cins, taze ve olgunlasmis olacaktur.

2-  Camurlu, ciliz, porsiik, ¢liriimiis, kartlasmis, donmus, sararmis, ezilmis, 1slatilmis tegayyiir etmis ve buna benzer
kusurlu prrasalar miktar1 %2 (yiizde iki) ye kadar aynen alimur.

3- Pirasalarin beyaz kisimlarini takip eden yesil yaprak kisimlarinin boyu 20 cm’den fazla olmayacak sekilde
yapraklar kesilmis olacaktir. (Olgii pirasanin yesil kismi ile beyaz kisminin birlestigi bogaz yerinden yapraklarm
ucuna dogru yapilir. Yaprak boylar1 25 yirmi beg santime kadar olan pirasa miktar1 %5°e kadar aynen alinir.
Pirasanin sagakli kok kismi kesilmis olacaktir.

4- Prrasalarin kalinligi, kutru itibariyle iki buguk santimden asag1 olmayacaktir. Olgii beyaz kismin tam ortasindan
yapilir. Pirasa demetleri arasinda kutru 2,5 cm’den daha incelerine rastlanirsa %5’e kadar alinir.

5- Prrasalar piyasa teamiilii demetler halinde getirilecektir.

6- Mevsiminde.

ISPANAK EVSAFI:

1- Piyasada mevcut iyi cins 1spanaklardan, taze, yapraklari diri, renkleri yesil olacaktir. Sararmis, nesviinema
bulmamis, ciliz, soguktan donmus ¢iiriik, yanik, yatik, kizigmis, kartlagmis, tohuma kagmis, 1slatilmig olmayacak.

2- Ispanaklar arasinda ot ve yabanci yapraklar bulunmayacaktir.

3- Ispanaklarin kokiindeki yenmeyen piiskiil kisimlar1 kesilmis olacaktir.




4- Heyeti umum iyesi itibariyle iyi evsaftaki ispanaklar arasinda tesadiif olunacak sararmis, porsiimils, yesermemis
durumda olanlar %5’e kadar alinir.
5- Ispanaklar demet veya dokiim halinde getirilecek, ancak dokiim halinde getirilecek 1spanaklar vasat biiyiikliikte
olacak, ¢ok kiigiik olmayacaktir.
HAVUC EVSAFI:
1- Piyasada satilan iyi cins ve taze havuglardan olacaktir.
2- Ezik, ciiriik, donmus, pdrsiimiis, parcalanmis, kurtlu, kurt yenikli, kararmig burusmus kartlasmis, bayat, 1slak,
¢amurlu ve toprakli olmayacaktir.
3- Yenmeyecek sap, kok ve yapraklarindan tamamen ayrilmis olacaktir.
4- Kurik havuglar %3’e kadar alinir.
5- Havuglarin en kalin yerinin kutru 2 cm. den az ve 5 cm’den fazla olmayacaktir. Bir cm.lik tolerans %5’e kadar
kabul edilir. Devaml:.
KARNIBAHAR EVSAFI:
1- Piyasada mevsimine gore satilan iyi cins karnabaharlardan olacaktir.
2- Beyaz hafif sarimtirak renkte, top halinde taze ve ¢icekleri saglam siki1 ve esmerlesmis olacaktir.
3- Karnabaharlarin saplari, ¢icek kismindan disa dogru iistiinde gelen {igiincii yaprak dibinden itibaren tamamen
kesilmis olacaktir.
4- Yapraklarin iist uglari ¢icek kismini agikta birakacak sekilde kesilmis olacaktir.
5- Rengi hafif¢e koyulagmis, kartlasmis, ciliz beyaz ¢icegi az, yesil yapragi ve kok kismi ¢ok karnabaharlar kabul
edilmez.
6- Tamamen dagilmis, donmus, ¢lirlimiis, fena kokulu, toprakli ¢gamurlu, porsuk bayat, ezik vs. iyi vasifta
bulunmayan karnabaharlar alinmayacaktir.
7- Heyeti umum iyesi iyi olan karnabaharlar arasinda tesadiif edilebilecek ¢icegi kismen dokiilmiis ve dagilmis
olanlar, daginik ve dokiilmiis kisimlari, gébek kisminin {igte birini agmamak ve bozuk olmamak sartiyla %5
(ylizde bes) ‘e kadar kabul edilir.
PATATES EVSAFI:
1-Son sene mahsulil ve piyasanin iyi cins sar1 patateslerinden olacaktir.
2-Ezik, ciiriik hasere yenikli, kesik, burusuk, yumusak, porsiik, donmus, tagayyiir etmis, camurlu, toprakli islak, filizlenmis,
hastalikl1 veya filizi kirilmig olmayacaktir.
3- Pisirildiginde dagilmayan sart1 cins patateslerinden olacaktir.
4-Capa yarali patatesler %2’yi gegmeyecektir.
5- Kusurlular hari¢ normal ve iyi vasifli patatesler alinacak numunenin gramaj analizinde;
Patateslerin %50 si 80 gramdan %30 u 50 gramdan ve miitebaki %20 si 40 gramdan asag1 olmayacaktir.
KURU SOGAN EVSAFI:
1-  Son sene mahsulil ve piyasanin iyi cins soganlarindan olacak.
2- Ezik, ¢iiriik, kesik, bozuk, yumugsamuis, porsiik, donmus, tagayyiir etmis, camurlu, toprakli ve 1slak olmayacaktir.
3- Soganlar sapsiz olacaktir.
4- Igleri bosalmamis olmak sartiyla filizlenmis veya filizi kirilmis sogan miktar1 %2 yi gegmeyecektir.
5-  Kusurlular hari¢ normal ve iyi vasiftaki soganlardan alinacak numunenin gramaj analizinde;
Soganlarin %50 si 60 gramdan %30 u 40 gramdan ve miitebaki %20 si 30 gramdan asag1 olmayacaktir.
6- Cuvallar icerisinde sogan kabuklar1 olmayacaktir. Oldugu takdirde miiteahhit tarafindan ayiklanacaktir. Devamli
alinir.
TAZE BiBER - KIRMIZI SUS BIBER EVSAFI:
Taze olup, ciirtik, ezik, porsiik olmayacak, orta boyda dolmalik olarak sivri biber liizumuna gore alinacaktir.
Mevsiminde kirmizi siis biber alinabilir.
NANE- MAYDANOZ- DEREOTU EVSAFI:
1-  Temiz olup 1slak olmayacaktir. Ciiriik, sararmis, porsiik olmayacaktir.
2-  Demet halinde olacaktir. Devamli olarak alinir.
3- Dis etkenlerden zarar gormemis olacak, sararmig, donmus, ¢camurlu ve toprakli olmayacaktir.
4- Demetlerin tamami ayni cins olacaktir.
SARIMSAK EVSAFI:
Yeni mahsul olup yapraklar kesilmis ¢iiriik, ezik olmayacak. Piyasada bulundugu miiddetge alinir.
YENIDUNYA EVSAFI:
1. Piyasada satilan iyi cins, taze ve olgun, kendine has renk ve lezzette olacaktir.
2. Ham, asir1 olgun, ezik, eksi, yesil, ¢liriik, tozlu, toprakli, cok yumusak, beklemeden dolay1 eksimis, burugmus,
kurtlu ve kurt yenikli olmamalidir.
3. Temiz ve tekli kasalarda teslim edilecektir
ARMUT EVSAFI:
1. Piyasada mevsimine gore satilan iyi cins, dogal rengini almis, kendine has kokusu ve tadi olan armutlar olacaktir.
Sulu ve tatli olacaktir.
2. Ham, ezik, eksi, i¢i kurumus, suyu ¢ekilmis, ¢iiriik, donmus, kirli ve kiiflii olmayacaktir.
3. Her birinin ortalama biiytikliigii 140-160 g. olacaktir.
4. Ikili ya da iiclii kasalarda teslim edilecektir
MUZ EVSAFI :
1. Piyasada mevsimine gore satilan iyi cins olgunlagmis yerli muz olacak, ham ve sert olmayacaktir.




2. Ciiriik, donmus, kalin kabuklu olmayacaktir.
3. Her birinin agirlig1 150-200 g. olacaktir.
KABAK EVSAFI:
1-Piyasada satilan iyi cins taze korpe kabaklardan olacaktir.
2-Ciiriik, burusmus, sararmig, porsiimiis, kartlagmis, tohuma kagmis, ezik, bozuk, 1slak ve camurlu olmayacaktir.
3-Dolmalik kabaklar dolmalik niteliginde olacaktir.
KIRMIZI LAHANA:
1-Tohuma ka¢mus, kurtlanmis, dagilmis yaprak halinde, gamurlu, ¢iiriiklii, donmus, hasere yenikli olmayacaktir.
2-Taze, gobegini tam sarmis lahanalardan olacaktir.
3-Her bir lahananin agirhigi tartildiginda 250 gr’dan asagi olmayacaktir.
TURP:
1- Ciirimiis, donmus, burugmus, 1slak ve ¢amurlu, igleri porsiimiis olmayacaktir.
2- En kiigiigii 150 gr dan az olmayacaktir.
PORTAKAL EVSAFI:
1- Piyasada satilan iyi cins, dogal rengini almis, kendisine has tatlilifi, koku ve lezzeti olan Washington veya yafa
portakallardan olacaktir.
2- Yesil, ham, ezik, eksi, ciiriikk, soluk kirli, kiiflii, porsiik, yumusamis, suyu c¢ekilmis, kabugu kalin ve sertlesmis
olmayacaktir.
3- Portakallarin biiyiikliigii 180-200 gr olacaktir.
4- Portakallar sandik iginde teslim edilecektir.
MANDALINA EVSAFI:
1- Piyasada mevsimine gore satilan en iyi cins mandalina olacaktir.
2- Ham, ezik, eksi, i¢i kurumus, suyu ¢ekilmis, ¢liriik, donmus, kirli ve kiiflii olmayacaktir.
3- Mandalinalarin biiyiikliigii ortalama 100 gr olacaktir. Kisi bagina 200 gr verilecektir.
4- Mandalinalar iki sira olarak tahta kasalarda getirilecektir.
BAMYA EVSAFI:
Piyasada mevsimine gore satilan iyi cins ve korpe bamyalardan olacaktir. Kuru, tohuma kagmis, kararmis, sararmis,
porsik, 1slak, camurlu ve kurtlu olmayacaktir.
NOT: DIGER ALACAGIMIZ TUM SEBZELER TUZUGE VE TURK STANDARTLARINA UYGUN OLACAK
SEKILDE ALINACAKTIR.
- Muayene Kabul komisyonu tarafindan kabul edilmeyen iiriinler Yiiklenici tarafindan ayni giin icerisinde alinip
komisyonun uygun gordiigii standartlarda yeni iiriin okulumuza ulastirilacaktir.

22.08.2025
Bilge OZDEMIR Sezer INAN
Satilma Kom. Bsk. Miidiir yardimcist Okul Midiiri
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OSMAN ULUBAS KAYSERI FEN LISESI

KAGIT VE KAGIT URUNLERI ALIMI TEKNiK SARTNAMESI

1)Z KAGIT HAVLU
Uriinlerin Teknik Ozellikleri

1-
2-
3.
4-
5.

%100 seliilozdan imal,

Cift kath, 42 gr kagittan olmahdir.

200 yaprak koli ici 12x200 21x21 (+-1) ebatlarinda olmahdir,
Yaprak sayis1 200-250 adet arahginda,

Emiciligi yiiksek ve hizli olmah ayrica dayamikh olup

islandiginda ve yapismamahdir,

6-
7-
8-

Uriin baskisiz, parfiimsiiz olmal ve saghga zararh maddeler icermemelidir,
Beyaz renkte olmahdir,
Onerilen mala dair numune sahit numune olarak Idareye teslim edilecektir.

Sahit numune iizerine iiriin ady, iiriin kodu ve firma ad1 yazilmahdir.

2)

TUVALET KAGIDI (72°LI RULO 3 KATLI)

Uriinlerin Teknik Ozellikleri

1-
2-
3.
4-

100% seliillozdan imal edilmis olmah

Emici 6zelligi yiiksek olmahdir.

Suda kolay erimelidir.

Kullanim esnasinda kolay parcalanmayan, deforme olmayana,

huzur evi ortaminda kullanima uygun, kaliteli olmahdir.

5-
6-
7-
8-
9.

Uc kat ve beyaz renkte olmahdir.

Yapraklar perfore yerinden rahat kopmahdir.
Kagit yogunlugu 54 g/m olmahdir.

Yaprak boyutlar1 10¥12,4 olmahdir.

Ihale asamasinda okul idaresine numune sunulacak,

numuneye gore degerlendirme yapilacaktir.

3)

- KAGIT HAVLU 48°Li

Uriinlerin Teknik Ozellikleri

NN R W=

10.
11.
12.
13.
14.

%100 seliilozdan imal edilmis olmahdir.
Emici ozelligi yiiksek olmahdir.

iki kath ve suya dayamikh olmahdir.

Uriiniin rengi beyaz olmahdir.

Uriin rutubetli ya da nemli olmamaldir.
Yapraklar perfore yerinden kolay kopmahdir.
Kullanim esnasinda kolay parcalanmayan, deforme olmayan, hastane ortaminda
kullanima uygun, kaliteli olmalidir.

Her pakette 48 rulo bulunmahdir.

Kagit yogunlugu 57 g/m2 olmahdir.

Kokusuz olmahdir.

Yaprak eni 22,5 cm olmahdir.

Yaprak boyu 13,4 cm olmahdir.

Rulo uzunlugu 11,25 (£0,1) metre olmahdir.
Koli agirhgi 3,5 (£0,1) kg olmalhdir.



4) Hareketli Kagit Havlu (6’1 Rulo)
Uriinlerin Teknik Ozellikleri

1. 21 Cm 6 Rulo 3 kg

2. 3 Kg. Hareketli havlu, birinci sinif %100 seliiloz beyaz kaliteli kagit havlu.
3. Fotoselli veya manuel, ekonomik, ¢ift kath hareketli kagit havlu.

4. Otomatik ve sensorle calisan 6zel bir dispenser ile kullanilabilecektir.
S. 2 Kath olmahdir.

6. Koli agirhg: : 4 kg olmahdir.

7. Rulo uzunlugu : 48(+-2) metre olmahdir.

8. Rulo adeti : 6 Rulo olmahdir.

9. Rulo Genisligi : 205 mm olmahdir.

10. Renk: Beyaz olmahduir.

11. %100 Seliiloz olmahdir.

22/08/2025
Sezer INAN
Okul Midiri



OSMAN ULUBAS KAYSERI FEN LiSESi MUDURLUGU
TEMIZLIK MALZEMELERI ALIMI TEKNIK SARTNAMESI

1- ANTISEPTIK SIVI KOPUK EL ICIN: Uriin gbriiniisii berrak sivi olmali,
parfiim icermeli; ellerin temizlenmesi ve dezenfekte edilmesi amaciyla iiretilmis, bol kopiikli
stivi kopiik sabunu olmali ve bu husus yiiklenici firina tarafindan taahhiit edilmelidir. Kalite
giivence belgelerinden (TSE ve ISO belgesi) olmalidir. 30 Lt.lik orijinal bidonlarda olmalidir.
Teknik Ozellikler: PH degeri 5,5-6 arasinda olmalidir. Yukarida belirtilen oOzellikler {iriiniin
tizerindeki bilgilendirme etiketinde yazmadigi takdirde yiiklenici firma tarafindan yazili
olarak taahhiit edilecek veya belgeleyecektir.

2 SABUN, SIVI, EL: Uriiniin gorliiniimii berrak ve homojen olmali, elde kuruma
ve catlamaya sebep olmamalidir. PH 5-7 ,aras1 olmalidir. Uriin TSE veya TSEK belgesine sahip
olmali, {iritin {izerinde orijinal lamina etiket bulunmali; etiket iizerinde tiiretici firma adi, markasi,
irtin adi, kullanma talimati, uyaric1 Oneriler, son kullanma tarihi, yogunluk orani, ph degeri ile
ilgili Tirkce yazili bilgiler olmalidir. Sonradan yapistirma etiketli {riinler kabul edilmeyecektir.
Uriin 5 kglik ambalajlarda ve raf omrii en az 2 yil olmaldir. Uriiniin depolanmasindan
kullanilmasima kadar gegen siirede belirlenebilecek her tiirlii bozulma karsisinda firma {irtini
aynisi ile degistirecektir. Yukarida belirtilen 6zellikler iiriiniin {izerindeki bilgilendirme etiketinde
yazmadig1 takdirde yiiklenici firma tarafindan yazili olarak taahhiit edecek veya.belgeleyecektir.

3 DETERJAN TOZ CAMASIR MAKINESI ICIN: TSE 5155 belgeli olmal,
her cesit makinelerde (sanayi ve ev tipi ) kullanilabilmeli ve her tiirli su sertliginde etkili
olmali, otomatik ¢amasir makinelerinin tiim yikama programlarinda, her 1sida en iyi sonucu
vermeli, antialerjik dzellikte olmalidir. Uriin goériiniimii beyaz akici toz olmali, kirli ve
nemli olmamali, her tiirli tekstilde, beyaz ve renkli ¢amasirlarin yikanmasinda giivenle
kullanilabilmeli, camasirlar1 koruyucu olmali, yipratmamali, grilesme ve sararma yapmadan
renklerini korumali ve yag, protein vb. her tirlii lekenin c¢ikarilmasinda etkili olmalidir.
Ekonomik ve az kopikli olmali, leke ¢ikarmaya etkili olan enzim ihtiva etmeli ve parfiim
icermelidir. Icerdigi aktif maddeler dogada biyolojik olarak kolayca pargalanabilir olmalidir.
TSE ve Cevre Yonetim Sistemine uygun ISO 9001-14001 belgesi olmalidir. 20 Kg.'lik kaliteli
polietilen torbalar igerisinde olmalidir. Uriiniin pH degeri %1 sulu ¢dzeltisinde 10,5 (= 1.0)
; yogunlugu en az 550 g/lt. ¢dziiniirliik suda %100 olmalidir. Uriiniin; toplam aktif madde
miktari minimum % 12 ; su sertligini giderici fosfat miktar1 minimum % 20 olmalidir.
Yukarida belirtilen 6zellikler iiriiniin {izerindeki bilgilendirme etiketinde yazmadigi takdirde
yiiklenici firma tarafindan yazili olarak taahhiit edecek veya belgeleyecektir.

4 YUMUSATICI CAMASIR MAKINESI ICIN : Uriin goriiniimii renkli opak

olmali, bakteri olusumun engelleyici, koruyucu maddeler ve parfiim icermelidir. Camasirlari

yumusatmali, icerdigi katyonik madde (minimum % 5) ile statik elektriklenmeyi 6nlemeli, Uriin

her tiirlii camasir makinesinde kullanilmaya uygun olmalidir. Uriin kopiik inhibitorii ve koruyucu

maddeler igcermeli ve bu hususlar yiiklenici firma tarafindan taahhiit edilecektir. Kalite glivence

belgelerinden (TSE ve ISO belgeleri) olmalidir. 5 It.'lik bidonlarda bulunmalidir. pH's1 2-3
-



olmaldir. Yukarida belirtilen 6zellikler {irlinlin iizerindeki bilgilendirme etiketinde yazmadigi
takdirde yiiklenici firma tarafindan yazili olarak taahhiit e<Jecek veya belgeleyecektir.

5- DETERJAN sivi, BULASIK MAKINASI ICIN: Ambalajinda agilma yirtilma ve patlama
olmayacak, iiriin sivt halde en ¢ok 30 Kg.lik plastik bidon ambalajlarda olacak; ambalaj bidonun
tizerinde orijinal etiketi bulunacak, etiket lizerinde markasi, tiretici firma bilgileri, son kullanma
tarihi ve teknik ozellikleri yazili olacaktir. Raf 6mrii teslim tarihinden itibaren en az bir y1l olacaktir.
Kalite giivence belgelerinden (TSE ve ISO) belgeleri olmalidir. Yukarida belirtilen dzellikler
iirtiniin tizerindeki bilgilendirme etiketinde yazmadig1 takdirde yiiklenici firma tarafindan yazil
olarak taahhiit edecek veya belgeleyecektir.

6- PARLATICI s1vi, BULASIK MAKINASI ICIN: Ambalajinda agilma yirtilma ve patlama
olmayacak, lrtin siv1 halde en ¢ok 20 It.lik plastik bidon ambalajlarda olacak; ambalaj bidonun
tizerinde orijinal etiketi bulunacak, etiket lizerinde markasi, iiretici firma bilgileri, son kullanma
tarihi ve teknik ozellikleri yazili olacaktir. Raf dmrii teslim tarihinden itibaren en az bir yil olacaktir.
Kalite giivence belgelerinden (TSE ve ISO) belgeleri olmalidir. Yukarida belirtilen 6zellikler
iriinlin lizerindeki bilgilendirme etiketinde yazmadig1 takdirde yiiklenici firma tarafindan yazil
olarak taahhiit edecek veya belgeleyecektir.

- CAMASIR SUYU 5 KGLIK : Uriiniin goriiniimii acik sar1 renkte ve berrak sivi
olmalidir. Leke ¢ikartic1 6zelligi olan klor bazli agartict igermelidir. Ambalajinin iizerinde iiretim
tarihi ve son kullanma tarihi olmalidir. Kalite gilivence belgelerinden (TSE ve ISO belgesi)
olmaldir. 5 Kg'lik bidonlarda olmalidir. Uriiniin pH degeri 10-11 araliginda olacaktir. Camasir
suyunun leke ¢ikartict 6zelligi olan klor bazli agartict iCerdigi, ¢Oziiniirligiiniin %100 oldugu
yuklenici firm a tarafindan yazili olarak taahhit edilecektir. Malzemeler saglam,

dayanikli karton koli icerisinde 20 Kg. gegmeyecek sekilde teslim edilecektir. Yukarida
belirtilen 6zellikler {irtiniin

tizerindeki bilgilendirme etiketinde yazmadig1 takdirde yiiklenici firma tarafindan
yazili olarak taahhiit edecek veyabelgeleyecektir.

8- KIREC SOKUCU : UrUn sivi halde ve 5 Kg.lik. ambalajlarda olacak, kireg¢ ve gimento
artiklarini, pas tabakalarini, boya kalintilarini, ciiruf, yosun ve mineral tortularini sokebilecek;
Ambalajinin lizerinde iiretim tarihi ve son kullanma tarihi bulunacak, Kalite giivence belgelerinden
(TSE veya ISO belgesi) olmalidir. Raf OIINfU t1?slim tarihinden itibaren en az bir yil olacaktir.
Malzemeler saglam, dayanikli karton koli igerisinde 20 Kg. gegmeyecek sekilde teslim edilecektir.
Yukarida belirtilen 06zellikler iirliniin {izerindeki bilgilendirme etiketinde yazmadigr takdirde
yiiklenici firma tarafindan yazili olarak taahhiit edecek veya belgeleyecektir.

9- YUZEY TEMIZLEME MADDESI SIVI: Ambalajinda acilma yirtilma ve patlama
olmayacak, her tiirlii su sicakliklarinda istenilen temizligi saglayan o6zellikte olmali, cilde zarar
vermeyecek, yiiksek performansli, lavanta, ¢am veya cicek kokulu ve cevre saglifina uygun
olmalidir. Uriin siv1 halde en az 1 It. en fazla 5 It.lik plastik bidon ambalajlarda olacak; ambalaj
bidonun iizerinde orijinal etiketi bulunacak, etiket iizerinde markasi, iiretici firma bilgileri, son
kullanma tarihi ve teknik 6zellikleri yazili olacaktir. Raf dmrii teslim tarihinden itibarn en az bir yil
olacaktir. Malzemeler saglam, dayanikli karton koli igerisinde 20 It. ge¢cmeyecek sekilde teslim
edilecektir. Kalite giivence belgelerinden (TSE ve ISO) belgeleri olmalidir. Yukarida belirtilen
Ozellikler iirlinlin {izerindeki bilgilendirme etiketinde yazmadigi takdirde yiiklenici firma tarafindan

2




yazil1 olarak taahhiit edecek veya belgeleyecektir.

100 MIKROFIBER TEMIZILIK BEZi 30X30 _ Mikrofiber temizlik bezi
kolay silme o6zelligi ve sik dokunmus pamuktan imal edilmis olmalidir. Bir yiizii
hafif tiylii diger yiizii diiz tek parca halinde toz birakmayan malzeme olmalidir.
Yikanabilir olmali bez ebadi 30x30 cm (+-%10) olmalidir. Yukarida belirtilen
Ozellikler iirliniin iizerindeki bilgilendirme etiketinde yazmadig takdirde yiiklenici
firma tarafindan yazili olarak taahhiit edecek veya belgeleyecektir.

11- TORBA PLASTIK COP ENDUSTRIYEL SIYAH KALIN: Siyah renkte
dayanikli ve saglam yapida olmalidir. 80x110 cm ebatlarinda rulo halii:ide olmalidir.
1 rulo i¢inde 10 adet koli iginde 20 rulo naylon ambalajinda olmalidir. Rulo agirlig
en az 620 gr olmalidir. Kalite giivence belgelerinden (TSE veya ISO Belgesi)
herhangi biri olmalidir.

12- TORBA NAYLON 65%80 CM.COP: 65%¥80 cm (+- %1Q) ebatlarinda rulo
halinde olmalidir. 1 rulo icinde 10 adet koli ig¢inde 50 rulo naylon ambalajinda
olmalidir. 13 mikron en az 80 gram agirhiginda ve mavi renkte olacak bu husus
yiiklenici firma tarafindan taahhiit edilecektir. Kalite giivence belgelerinden (TSE veya
ISO Belgesi) herhangi biri olmalidir.

13- C¢OZUCU, AGIR/YANMIS YAG TEMIZLIGI; Her tiirlii agir yanmis yag
ve kirin aritilmasinda kullanilabilen, hem kaynatma hem de daldirma yontemiyle
kullanilabilen olmalidir. Uriin sivi halde en az 5 It.lik plastik bidon ambalajlarda
olacak; ambalaj bidonun iizerinde orijinal etiketi bulunacak, etiket iizerinde
markasi, tretici firma bilgileri, son kullanma tarihi ve teknik Ozellikleri yazili
olacaktir. Raf omrii teslim tarihinden itibaren en az bir yil olacakti:- Malzemeler
saglam, dayanikli karton koli igerisinde 30 It. gegcmeyecek sekilde teslim edilecektir.
Kalite giivence belgelerinden (TSE ve iSO) belgeleri olmalidir. Yukarida belirtilen
Ozellikler iirliniin iizerindeki bilgilendirme etiketinde yazmadigi takdirde yiiklenici
firma tarafindan yazili olarak taahhiit edecek veya belgeleyecektir.

16- DETERJAN,SIVLELLE BULASIK YIKAMA: Tencere, tabak, catal, kasik, bigak gibi
her tiirlii mutfak gereglerinin temizliginde kullanilabilen yag ve kirleri kolay sokebilen ve kopiigi
bol olmali, kokusu rahatsiz etmeyen piyasada kabul gormiis kokuda olmalidir. Uriin s1v1 halde en az
5 It.lik plastik bidon ambalajlarda olacak; ambalaj bidonun iizerinde orijinal etiketi bulunacak,
etiket iizerinde markasi, lretici firma bilgileri, son kullanma tarihi ve teknik o&zellikleri yazili
olacaktir. Raf 6mrii teslim tarihinden itibaren en az bir yil olacaktir. Malzemeler saglam, dayanikli
karton koli igerisinde 30 it. gegcmeyecek sekilde teslim edilecektir. Kalite giivence belgelerinden
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(TSE ve ISO) belgeleri olmalidir. Yukarida belirtilen &zellikler {iriiniin {izerindeki bilgilendirme
etiketinde yazmadig1 takdirde yiiklenici firma tarafindan yazili olarak taahhiit edecek veya
belgeleyecektir.

17- BULASIK SUNGERI: Bir yiizeyi yumusak diger yiizeyi yesil kece seklinde olmalidir. Eni
110 mm., boyu 155 mm. Et kalinliginin ise 25 mm. Olmalidir. Kolay deforme olmamalidir.
Kurumus agir lekeleri kolayca ¢ikarabilmelidir. Her bir pakette 4 adet olmalidir. Yukarida belirtilen
ozellikler iiriiniin lizerindeki bilgilendirme etiketinde yazmadig takdirde yiiklenici firma tarafindan
yazili olarak taahhiit edilecek veya belgeleyecektir.

18- BULASIK TELi TOP TEL: Aliiminyum malzemeden iiretilmis yumusak yapida ve
orgiilii olmalidir. Yiiklenici firma tarafindan aliiminyum malzemeden iiretilmis oldugu, paslanmaz
oldugu hususu yazili olarak taahhiit edilecektir. Her bir tel lyi kaliteli paslanmaz olmalidir. Her bir
tel ayr1 ayr1 paketlenmis olmalidir. Ambalajlarin her bii en az 38 gr. Agirliginda olacaktir.
Yukarida belirtilen 6zellikler {iriiniin {izerindeki bilgilendirme etiketinde yazmadigi takdirde
yiiklenici firma tarafindan yazili olarak taahhiit.edecek veya belgeleyecektir.

19- CAMSIL 500ML. PUSKURTMELI: 500 mllik 6zel ambalajinda olmali, Sprey
Piiskiirtmeli 6zellikli olmali, Her tiirlii cam, ayna, fayans, ocak, kapi, Televizyon, ve diger suya
dayanikli sert yiizeyleri iz birakmadan temizleyici 0zellikte olmali, Cam Temizleme Maddesi
kullanim esnasinda cildi tahris etmeyecek ve hos kokulp- olacak, Malzemeler saglam dayanikli
karton koli igerisinde 25 adeti gegmeyecek sekilde teslim edilecektir. Yukarida belirtilen ozellikler
triintin lizerindeki bilgilendirme etiketinde yazmadigi takdirde yiiklenici firma tarafindan yazili
olarak taahhiit edecek veya belgeleyecektir.

20- OVMA MADDESI, SIVI MINERALLI (CIiF): Goériiniimii limon saris1 veya beyaz
renginde, 750 ml.lik orijinal ambalajinda olmalidir. Kalite giivence belgelerinden (TSE ve ISO
belgesi) olmalidir. Uriiniin pH degeri 9-10 araliginda olmali ve bu husus yiiklenici firma tarafindan
yazili olarak taahhiit edilmelidir.

21- ELDIVEN KAUCUK, GENEL TEMIZLIK: Bulasik, camasir ve temizlik islerinde
kullanilan ve deterjandan koruyucu o6zellikte olacak, dogal kauguktan imal edilmis olacak, kirmizi
renkte olacak, i¢ ylizeyi pamuk tozu ile kapli dis ylizeyi ise kaydirmaz ozellikte olacak, her bir ¢ift
ambalajlanmis olacaktir. (Beden numarasi bulunmasi halinde L, XL olacak sekilde esit sayida
teslim edilecektir. Yukarida belirtilen 06zellikler {irliniin iizerindeki bilgilendirme etiketinde
yazmadig1 takdirde yiiklenici firma tarafindan yazili olarak taahhiit edecek veya belgeleyecektir.
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22-  COPKUTUSU MADENI (MASA ALTI): Masa alt1 ¢op kutusu 30 cm. yiiksekliginde 13
It hacimli ve koyu renkli olacak, kutuda ezik, kirik, ¢okiik bulunmayacak, boyasi iizerinde

silinti, kazint1, pas vb. leke olmayacaktir.

23-  BULASIK MAKINESI TABLETI: En az 90'li paketler halinde ve tablet olacaktir. Uriin
poset agirhigr en az 1.700 gr. olmalidir. Ev tipi bulasik makinelerinde kullanilacaktir. Tabak,
bardak vb. malzeme yikama sonrasi iz leke yag birakmamali cam bardaklarda ¢izige sebep
olmamalidir. Uygun yikama programinda agir ve kurumus kir ve lekeyi temizleyebilmelidir.
Bu hususlar yiiklenici firma tarafindan taahhiit edilecektir.

24- BULASIK MAKINESI TUZU: Ev tipi bulasik makinelerine uyumlu olmalidir. 1,5
kg'lik orijinal ambalajlarinda piyasa teamiilii olmalidir. Bulasik makinesini korumali ve

makineye zarar vermemelidir. Ambalaj lizerinde 6zellikleri belirtilmemis ise Yiklenici firma
tarafindan yazili olarak taahhiit edilecektir.

25- DISPANSER KAGIT HAVLU Beyaz renk kagittan iiretilmis olmali her bir yaprak en
az 21x23 cm ebadinda, ¢ift kat ve dayanikli olmalidir. Koli i¢i 12 paket ve her bir paket

icerisinde 200 adet olmalidir. Su emme 06zelliginde olmali ve kullanildiginda dagilmamali, (Z)
katlama olmalidir. Kalite giivence belgelerinden (TSE veya iSO belgeli) herhangi biri olmalidir.
Kagit havlunun natiirel olmadig: yiiklenici firma tarafindan yazili olarak taahhiit edilecektir.

26- COP KOVASI PVC. 50 LT. PEDALLI Teslim edilecek pedalli ¢dp kovasi
lavabo girislerinde kullanilacak ve kaliteli olacak, Pedal basma yeri saglam pedal aparatlari

orijinal ve kullanish olacak, Renk olarak tamami ayni renkte olmak kosuluyla mavi renk veya
gri olacaktir.

TEMIZLIK SETi. SIKMA PRESII KOVALI <VILEDA). (OYNAR BASLIKILI,
YEDEK PUSKULU ILE BIRLIKTE): Teslim edilecek Vileda temizlik seti i¢ mekan

temizliginde kullanilacak, kova hacmi en az 15 Litre olacak, Vileda seti firga doner baslikli tek
elle kolayca c¢evrilebilecek oOzellikte olacak, Her bir set i¢in birer adet yedek piiskiilii ile
birlikte teslim edilecek, Vileda kovasinda ve paspasinda zoi;lanmadan dénmeyi saglayic
mekanizma yer alacak, Paspas kism1 %100 mikrofiber olacak, su ve kir emici 6zellikte 1 simif
malzemeden iiretilmis olacak, paspas sap kisminin su sikma asamasinda doner basligi nedeniyle
su kalmayacak 6zellikte olacak, piyasa muadili birim ambalajlarda olacak ve Malzemeler saglam
dayanikli saglam karton koli icerisinde karton koli igerisinde 1 adeti gegmeyecek sekilde
teslim edilecektir. Muayene asamasinda iiriin paket icerigi tek tek kontrol edilecek; kirik, ezik,
veya hatali olanlar yiiklenici firma tarafindan yenisi ile degistirilecektir.

NOT: TUM DETERJAN GRUPLARINDA:

TSE istenen tiriinlerde TSE/TSEK Belgesi,
ISO istnen iiriinlerde 9001, 14001, 18001 Belgesi,

c. Giimriik ve Ticaret Bakanlig1 Bildirim Belgesi,

D.  Uretci Firmanm CED raporu, 1
Uriinlere ait MSDS belgesi bulunacak ve muayene heyetine teslim edilecektir.

Son kullanma tarihi bulunan {iriinlerin tamaminin etiketi tizerinde yazili olacaktir.
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YUKLENICI FIRMA; OLCU VE TARTILARIN KONTROLU AMACI ILE LITRE KABI
VE TARTI ALETI, PH METRE CIHAZINI MUAYENE ESNASINDA HAZIR
BULUNDURACAKTIR.

DIGER HUSUSLAR
1. Taahhiidiin (ilave isler nedeniyle meydana gelebilecek artiglar dahil) yerine getirilmesine
iligkin; ytriirlikteki mevzuat Hiikiimleri geregince, taahhiidiin tamaminin yapilmasina ait ytlikleme,
bosaltma, tarti, istif etme, ambalajlama, tasima, muayene, her tiirlii sigorta giderleri ile her tiirlii
vergi, resim ve harglarla ilgili diger giderler yiikleniciye aittir.
2. Tedarik edilecek mallar, yiiklenici tarafindan Osman Ulubas Kayseri Fen Lisesi Pansiyon
Deposuna getirilerek teslim edilecektir. Malzemelerin muayene ve kabul islemleri Osmann
Ulubas Kayseri Fen Lisesi Muayene Komisyonu Baskanlhiginca yiiriirlikteki mal alimlar
denetim, muayene ve kabul igslemlerine ait mevzuat hiikiimlerine gore yapilacaktir.
3. Taahhiit konusu mal/mallar Piyasa Fiyat Arastirma Karar Tutanagmin yiklenici firmaya
teblig edilmesini takip eden giinden itibaren en kisa siire icerisinde DEFATEN teslim edilecektir.
4. Malin teslimi. agsamasinda yasanabilecek gecikme vb. sebepler olmast durumunda idare
isi/mal1 alip almamaya yetkili olup, yliklenici firma herhangi bir hak talebinde bulunamayacaktir.
5. Yiiklenici teslim etmis oldugu mali; yiiriirliikkteki yonergesinde muayeneye baslanamayacagi
belirtilen sartlar ve muayene sonucu reddedilme hali diginda geri alamaz.
6. Muayene sonucu, hazir bulunan yiiklenici veya kanuni temsilcisine muayene muhtirast ve
komisyon karar1 okunarak karar iizerine imzas1 alinmak suretiyle teblig edilir. Miimkiin olmamasi
halinde yiiklenici adresine resmi iadeli taahhiitlii olarak bildirilir. Bu husus ilgili muayene ve kabul
komisyonunca tutanakla tespit edilecektir. Yiiklenici hizmet alimi isini teslim etmesi gereken siire
icerisinde veya kendisine verilen siire igerisinde teslim etmedigi takdirde taahhiidiinii yerine
getirmeyen ylikleniciye idare herhangi bir gecikme cezasi kesmeyecek olup, isi sonlandirma
yetkisine sahiptir.
7. Yiiklenici taahhiidiinii tamamen yerine getirse dahi ddeme emrinin gelmesini beklemek
zorundadir. Bu hususta herhangi bir hak talebinde bulunamaz.
8. Belirtilen genel olgiilerde muayene esnasinda problem oldugu takdirde idareye goris
sorulacak, kamu yarar1 adina idare goriis bildirebilecektir.
9.
NOT: OLCU VE AGIRLIK STANDARTLARINDA (+%3) DEGERLER MUAYENE
KOMISYONU BASKANLIGINCA DEGERLENDIRILMESINI MUTEAKIP KABUL
EDILEBILECEKTIR.
URUNLERINFIZIKIMUAYENESI YAPILACAKTIR.

22/08/2025
Sezer INAN
Okul Mudiiri



